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1.1

1.2

Prélogo

Estas instrucciones para el manejo son una ayuda esencial para un servicio exitoso y sin peligros del
aparato.

Las instrucciones para el manejo contienen indicaciones importantes para el servicio seguro,
adecuado y rentable del aparato. Su observancia ayuda a evitar peligros, a reducir gastos de
reparaciones y tiempos de parada y a aumentar la fiabilidad y la vida util del aparato.

Todas las ilustraciones y todos los dibujos de estas instrucciones para el servicio sirven para la
visualizacion general y no son decisivas para la construccion del aparato en los detalles.

Las instrucciones para el manejo tienen que estar siempre a disposicion junto al aparato. Ellas tienen
que ser leidas y aplicadas por todas las personas encargadas con trabajos con y en el aparato, p. €j.,:

* manejo,

e eliminacién de errores en el proceso de trabajo,

e cuidado,

e mantenimiento (mantenimiento, inspeccioén, reparaciones).

Pictogramas

Este pictograma advierte respecto a un voltaje peligroso. Antes de abrir el aparato, éste
tiene que ser desconectado de la red sacando el enchufe de conexién a la red.

Este pictograma advierte respecto a superficies calientes. Es posible quemarse.

no deben ser depositados en los residuos domésticos. La raya negra debajo del
contenedor significa que el aparato fue puesto a la venta después del 13.08.2005.

Por favor tenga en cuenta, que para el aparato rige la norma 2002/96/EG (WEEE) y las
leyes nacionales y habra que tratarlo correspondientemente.

Pdéngase en contacto con su suministrador cuando sea necesario reciclar el aparato.
Este pictograma llama la atencién respecto a situaciones peligrosas con posibles dafios
personales fisicos o de la maquina.

Este pictograma indica consejos Uutiles, explicaciones y complementos para el manejo
del aparato.

ﬁ' Preste atencion a la gestién separada de residuos de aparatos eléctricos y electronicos,

Derecho de autor

Estas instrucciones para el manejo se tienen que tratar de forma confidencial. Ellas deben ser usadas
solo por el personal autorizado. El dejarselas a terceros se puede efectuar sélo con el consentimiento
por escrito de VITA Zahnfabrik H. Rauter GmbH & Co. KG.

Todos los documentos estan protegidos en el sentido del derecho de autor.

No esta permitido traspasar y copiar los documentos, incluso parcialmente, tampoco la utilizacion y la
comunicacién de su contenido Las contravenciones son punibles y obligan al pago de
indemnizaciones por dafios y perjuicios.

Nos reservamos todos los derechos al uso de los derechos de protecciéon comercial.
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Informaciones técnicas

Descripcion general

Potente en la técnica - la mayor exactitud de la temperatura de la sonda térmica

Confort de manejo que ahorra tiempo - escasa necesidad de espacio - resultados de coccién
Optimos

Caja de chapa de acero esmaltada y de acero fino

Bandeja para los soportes de coccién

Camara de coccion dotada con material aislante de alto valor

Resistencia en tubo de cuarzo

Regulacion automética de la temperatura

Exactitud de la temperatura, mas/menos 2 °C

2.2 Mando externo dotado con

Monitor, pantalla tactil en colores, facil de manejar

Manejo facil y autoexplicativo

Indicaciones de manejo para las posibilidades de entrada

Memoria interna para 200 programas de coccidn aproximadamente
Software updates a través del memory stick




3.1

3.2

Posibilidades del programa

Programas de coccién

Capacidad de memoria para 200 programas aproximadamente.
Regulacion de la temperatura de disposicién (vea el punto 13).

Programacion libre de 3 posiciones de ascensor y tiempos de intervalo para presecar (vea el
punto 16).

Aumento de la temperatura con conmutacién simultanea de la bomba de vacio.

Cambios de los valores de los programas para una ejecucion unica del programa (vea el
punto 15).

Programacion libre de la posicion del ascensor para el enfriamiento (vea el punto 17).
Tiempo regulable de vacio.

Abrir la camara de coccidn manteniendo simultaneamente la temperatura de disposicion (vea el
punto 13.2).

Modo standby, programa nocturno (vea el punto 14).

Enfriamiento rapido a la temperatura de disposicion después de ejecutado el programa (vea el
punto 14).

Programas de servicio (vea el punto 19).

Seleccién de idiomas

Informaciones (software, software-update, n° del aparato, e-mail de servicio)
Regulacion de la intensidad luminosa/del contraste de la pantalla

Memorizar, exportar datos del proceso

Configuracion de la fecha / de la hora

Formato de la visualizacion de la temperatura °C o °F, la fecha / la hora 24h/am/pm.
Regulacion de la velocidad del ascensor.

Datos de servicio (total de horas de servicio, horas de servicio de la mufla de coccidn, datos
referentes a la mufla de coccion, cantidad de los programas de coccion iniciados)

Calibrado (programa para la prueba de plata, entrad del offset de la temperatura, ajuste del vacio)
Interrupcion del programa (accionar el botén de parada 1 6 2)




4 Memorizacién de los datos de coccion para el aseguramiento de la calidad

e Memorizacién de los valores nominales y reales de los datos de coccion (vea el punto 19.5).
e Memorizar el nombre del usuario, el nimero del aparato, la fecha del proceso de coccién, el nium.
del pedido

e Estos datos se memorizan en el mando externo y mediante el memory stick son exportados al
programa de administracion (FDS - Firing -Data - System) en el PC.

0 * El programa de administracion FDS es un accesorio especial y tiene que ser pedido por
separado.

5 Funciones de seguridad

e Control del sensor de |la temperatura

e Control de la temperatura

e Control del vacio

e Proteccion contra la falta de tension (vea el punto 8.8).
e Control del ascensor




6.1

6.2

6.3

6.4

6.5

Dimensiones/Pesos

Horno

e Ancho: 220 mm

e Profundidad: 320 mm

o Altura: 420 mm

e Caja: Acero/Acero fino

¢ Peso: 10,0 kg

e Medida util de la camara de coccion: Diametro: 90 mm
Altura: 55 mm

e Temperatura de la camara de coccion: max. 1200 °C

Mando externo

e Ancho: 195 mm

e Profundidad: 150 mm

e Altura: 150 mm

e Caja: Acero/Acero fino
e Peso: 1,0 kg

Caracteristicas eléctricas del horno/mando externo

e Conexion eléctrica: 230 voltios, 50 Hz
o] 100/110 voltios C.A., 50/60 Hz
e Consumo de potencia max. 1500 Watt

Caracteristicas técnicas de la bomba de vacio (accesorio especial)

e Conexion eléctrica: 230 voltios, 50/60 Hz

o} 100/110 voltios, 50/60 Hz
e Consumo de potencia max. 0,2 KW
e Peso: aprox. 6,4 kg

Alcance del suministro
El aparato en cartdén especial completo con:
* 1 mando externo
e 1 cable de conexidn para el mando externo

1 z6calo de coccion

1 cable de conexion para la conexion a la red

1 pinza para el horno

1 paquete con soportes de cocciéon Ay B

1 paquete con soportes de coccion G

1 instrucciones para el manejo

1 lapiz de mando para el mando externo

Accesorios especiales a peticion:
e Bomba de vacio: 230 voltios, 50/60 Hz
o 100/110 voltios, 50/60 Hz

e Programa de administracién FDS (vea el punto 4).

10



7 Emplazamiento y puesta en
servicio

71

F
1
2
3
4
5
6

ig. 1

Bandeja para los soportes de coccién
Interruptor principal

Conexién de vacio

Conexion de la bomba de vacio
Conexioén a la red

Fusibles

Lugar de emplazamiento

Emplazar el aparato en un recinto seco,
caliente, de forma que la distancia a la
pared mas proxima sea de 25 cm por lo
menos.

En caso de temperaturas inferiores a 15
°C (p. €j., después del transporte) dejar
el aparato durante unos 30 minutos
aprox. a temperatura ambiente antes de
la puesta en servicio.

Observar que el aparato esté sobre una
superficie resistente a la temperatura. La
irradiacién y el calentamiento del aparato
se encuentra en un campo inofensivo.
Pero no se puede descartar que
superficies sensibles de los muebles y de
las chapas de madera se descoloren con
el tiempo por el efecto constante del
calor.

Evitar exponer el aparato a los rayos del
sol.

No depositar objetos inflamables en el
area del aparato.

No emplazar el mando externo
directamente en el area de irradiacion del
calor de la camara de coccion.

11



2
Fig. 2
1 Mando externo
2 Zb6calo de coccion
13:58 19.10.2007 VITH 48900

- Resistencia

inactiva
Fecha | |ERDRDIE : ,zj g
Hora | (158 71819
| 0=

Entrar la Fechashora {DD. MM, AAAAHH M) Aceptar

7.2

Conectar el aparato a la tension de la

red.

Antes de la puesta en servicio,
observar el punto 8 "Indicaciones

de seguridad™

Enchufar el cable de conexion en el
mando externo (2/1) y en el horno.

Conectar la bomba de de vacio (Fig. 1)

Conectar el aparato a la tension de la red
con el cable de conexién a la red
suministrado (Fig. 1). Usar como cable
de conexion un cable de alimentacién
para aparatos caliente tipo HO5RR-F
3G1,0 mm?. Evitar la conexion con
prolongacion a las cajas de distribucion.
Existe peligro de incendio en caso de
sobrecarga.

Poner en marcha el aparato con el
interruptor principal; el ascensor se
desplaza a la posicion inferior.

Limpiar el plato y la junta del ascensor
(particulas de polvo del aislamiento
debidas al transporte del aparato).

Poner el zécalo de coccidn (2/2) sobre el
plato del ascensor.

Activar el servicio standby con la tecla
"START" (vea el punto 13).

En la primera puesta en servicio del
aparato, entrar la fecha /hora.

Entrada de la fecha: DD.MM.AAAA.
Entrada de la hora: HH:MM

Confirmar con la tecla "OK" - El display
visualiza el menu principal

vea el punto 19.7

12



7.3

7.4

8.1

Desconectar el aparato, fuera de servicio

Al no usarse el aparato, el ascensor debiera de desplazarse a la camara de coccién y el aparato
debiera estar desconectado con el interruptor principal (vea la Fig. 1, punto 2). El cierre de la camara
de coccidn protege el aislamiento e impide la toma de humedad.

Para desconectar el aparato, pulse la tecla "Desconectar el aparato”, el ascensor entra
automaticamente, desconectar el aparato con el interruptor principal (vea el punto 12).

Modo nocturno

Después de seleccionar un programa de coccion, existe la posibilidad de activar la desconexion
automatica.

Después de terminarse el programa de coccion y enfriada la camara de coccion a 200 °C, el
ascensor entra automaticamente y el aparato es conectado al modo standby.

Indicaciones de seguridad

Para su propia seguridad, lea completamente las siguientes indicaciones de seguridad antes
de la puesta en servicio del aparato.

Uso adecuado

La base para la construccién del aparato

El aparato fue construido segun el estado de la técnica y las hormas técnicas de seguridad
reconocidas.

Pero de todas formas, en caso de uso inadecuado, se pueden originar peligros con lesiones e incluso
mortales para el usuario o terceros asi como perjuicios del aparato y otros objetos de valor.

Formas de servicio inadmisibles

El uso del aparto es inadmisible
e con fuentes de potencia, productos, etc., que estén sujetos a una norma para medios peligrosos o
que tengan de cualquier forma efectos sobre la salud del personal que trabaje con el aparato.

e con dispositivos modificados por el explotador
Formas de servicio admisibles

El uso de la maquina es sélo permisible si las instrucciones para el manejo se han leido por completo
y han sido entendidas y las formas de proceder descritas son observadas.

Otro uso o uno que lo sobrepase, como p. e]. la elaboracién de otros productos a los previstos asi
como el trato con materiales peligroso o dafinos para la salud, se considera como uso no admisible.

El fabricante/suministrador no responde por los dafios que de ello resultasen. El usuario corre por
completo con el riesgo.

13
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1
2

Plato del ascensor
Bandeja para los soportes de coccion

8.2

Indicacion para los rétulos indicadores

Este simbolo advierte respecto a un voltaje
peligroso. Antes de abrir el aparato, éste
tiene que ser desconectado de la red
sacando el enchufe de conexion a la red.

Con el panel posterior retirado, en
A las piezas en el area del bloque de
alimentacién en la platina, con el
aparato desconectado, puede haber
aun una tension restante de carga
de hasta 400 voltios.
Queda excluida la
responsabilidad del fabricante
por accidentes del usuario con el
aparato abierto.

No deponer objetos en el area del
A plato del ascensor (3/1). Al poner en

marcha el aparato, el ascensor se

desplaza a la posicion inferior.

Para poner objetos de coccidn, use la
bandeja lateral extraible (3/2).

No poner en servicio por ningun motivo los
aparatos sin el zécalo de quemado puesto

(Fig. 2)

En servicio continuo (temperatura final
maxima, tiempo de coccién maximo),
algunas piezas de la camara de coccion
pueden alcanzar temperaturas elevadas
(sobre 70 °C).

Con el aparato encendido, no entrar con las
manos en la camara de coccion abierta;
existe el peligro de entrar en contacto con
piezas bajo tension o calientes.

14



8.3

8.4

Limpieza del horno

Antes de cada limpieza, sacar el enchufe de la red!

Una limpieza del espacio interior de la camara de coccién no es necesaria, la limpieza de la caja con
un pafio humedo en periodos de tiempo regulares aporta a la seguridad de servicio.

En todos los trabajos de limpieza, no use detergentes ni liquidos inflamables.

Manejo y limpieza del mando externo

Manejar el mando exclusivamente con el lapiz suministrado.
Otros elementos de manejo llevan a dafios de la pantalla tactil.
Limpiar la pantalla en intervalos regulares con un detergente para pantallas.

Estos productos no generan rayados, generan un efecto antiestatico y retardan el nuevo
ensuciamiento.

Los dafios de la pantalla, debidos a un tratamiento inadecuado en el manejo o en la limpieza, estan
excluidos de la garantia.

8.5 Fusibles

En la parte posterior del aparato se
encuentran 2 fusibles para el aparato. Los
rétulos indicadores informan sobre los
fusibles usados en el aparato. No se deben
aplicar fusibles con otros valores.

Ejecucion de 230 voltios
T8H250V

Ejecucion de 100/110 voltios
T15H 250V

8.6 Caracterizacion CE

Con la caracterizaciéon CE se da una
declaracion legalmente obligatoria de que el

aparato corresponde a las exigencias
basicas, directiva de la 73/23/CEE (directiva
de baja tensién) asi como a la directiva

89/336/CEE (directiva EMV).
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8.7

8.8

8.9

8.10

Ventilador

El aparato esta dotado de un ventilador. El ventilador es mandado por la temperatura; la puesta en
marcha y la desconexion, al igual que la velocidad, son reguladas automaticamente.

El ventilador impide un calentamiento demasiado alto del aparato y aporta a la seguridad general de
servicio. En caso de falla del ventilador, se visualiza un aviso de error en la pantalla (vea avisos de
error). Por motivos de seguridad no debiera de usarse el aparato sin ventilador. La cubierta superior
de la cdmara de coccién y las aberturas de la cubierta posterior no deben estar cerradas o taponadas

Corte de la tension de alimentacion

El aparato esta equipado con una proteccion contra el corte de la tension. Este elemento impide una
interrupcion del programa y con ello una coccion incorrecta, en caso de un corte breve de la tension
de alimentacion. La proteccidn contra el corte de la tensidn entra en accion apenas se corte la tension
de alimentacion estando el programa en marcha.

Tiempo del corte de la tension de alimentacién inferior a 10 s aprox.

La pantalla se conecta de nuevo, en el campo de informacion se visualiza "Recover". Esta
informacion es borrada automaticamente después de concluirse el programa; el programa continta y
no es interrumpido.

Tiempo del corte de la tension de alimentaciéon superior a 10 s aprox.

Se interrumpe el programa, la pantalla esta fuera de servicio. La pantalla visualiza después de la
recuperacion de la tension de la red la falta de corriente; con la tecla confirmar se retorna el aviso.

Después de activar la tensidon de alimentacion, el tiempo necesario para volver a poner en
marcha del mando externo es de 20 s aproximadamente.

Prestacién de garantia y responsabilidad

La prestacion de garantia y la responsabilidad se basan en las condiciones contractualmente
determinadas.

En caso de modificaciones del software sin conocimiento y autorizacion de VITA Zahnfabrik
H. Rauter GmbH & Co KG caducan los derechos a responsabilidad y prestacion de garantia.

Piezas de recambio

Las piezas de recambio tienen que cumplir con las exigencias técnicas determinadas por el fabricante
lo que siempre esta garantizado al usarse piezas originales.
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10

Aumento de la temperatura

En el programa se visualiza el aumento de la temperatura en °C/mn y en mn/s. El valor de entrada
puede ser seleccionado entre °C/mn (20 °C - 120 °C) o mn/s (2:00 - 40:00). El segundo valor se
calcula y visualiza automaticamente. Las entradas de valores fuera del marco permisible no son
aceptadas y se visualiza de nuevo el ultimo valor valido. Si en base a la entrada de un valor para el
aumento de la temperatura en mn/s, el aumento de la temperatura calculado es inferior a 20 °C o si
se sobrepasa el valor maximo de 120 °C, se entra automaticamente un tiempo de aumento valido en
mn/s.

Si después de la entrada del aumento de la temperatura se cambia la temperatura de presecado o la
temperatura de coccion, se corrige el valor °C/mn, permaneciendo el tiempo en mn/s mientras el valor
se encuentre en el campo permisible.

Regulacién automatica de la temperatura

La regulacion automatica de la temperatura se efectua por el procesador después de cada inicio de
un programa de coccion.

Esta regulacion de la temperatura considera o corrige todas las divergencias producidas en las piezas
electronicas en el area de la medicion y regulacién de la temperatura. Esta regulacion se efectua en

5 ms, el proceso temporal general no se influye con esto. Con ello se alcanza incluso en un tiempo de
servicio prolongado del aparato una conduccion permanente de la temperatura de +/-2 °C.
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1358 19.10.2007 vITA 4890(:

[300°C [ 3:00 ik

E7 *Cémin
E:00 rrin 5 M‘? ,7
‘: STTER Inicio | 500 °C +:
Parada | 300 °C
0% [E00mp  Duwacion | 600 min OnAOFF
0% Usuario Miimero del pedido
0%  [Hein r .
X \ E-Mh
1 3
2

Barra de informacién
Se indican los posibles valores de entrada.

Campo de entrada para el usuario.
Campo de entrada para el nimero del pedido

11

111

Manejo general del aparato

Manejar la pantalla exclusivamente con el
lapiz correspondiente.

El manejo con otros medios llevan a
dafos de la pantalla tactil y a
posibles mal funcionamientos.

Entradas numéricas

Los campos "2"y "3" estan
visualizados s6lo si en el menu de
servicio se ha seleccionado datos

de proceso "ON" vea los puntos 4 y
19.5.

En el accionamiento de campos para
entradas numeéricas se visualiza un teclado.

Accionar el campo:

El campo es expuesto en color. Con una
nueva entrada de valores se borra el valor
existente.

o

accionar con el lapiz detras del ultimo digito:
Se visualiza el cursor. Borrar los digitos
individualmente con la tecla "«".

Efectuar las entradas para los
tiempos siempre con dos puntos, p.

ej.:

Tiempo 0 entrada = 1:00 (mn/s)
o]

6 mn =6:00

Confirmar el valor con "OK".
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' 13:58 19,10.2007 VITA 47500

Prog.-Set 3
[300°C
7 “Cmin

00 rrir
‘: (500 °C

E0% [E00min D
0% Us
0%

Entre el nombre
Max. 20 carack

[ 300 mir

VAC |
q|wl|elr
a|s|dff
ulz|x|c
hil

Teclas de cambio a mayusculas/minusculas
Caracteres especiales

Tecla de espacio

Tecla de cambio a digitos

A WON -

13:59 19.10. 2007

VITA

[ann=re 1200 mir

Inicio ragide? [
Temperatura de presecado : 458 °C
Tiempo de calentamiento: 635 min

Gradiente : 67 C/min +:
Si Ho On/OfF
ro del pedido
[0%  [Hein= |
GradMac adapt.

st S oo, |

11.2 Entradas alfanuméricas

Al accionar el campo para el usuario (sélo
visible si en el servicio se ha seleccionado
datos de proceso "ON" (vea los puntos 19.5
y 4) se visualiza el teclado.

Accionar el campo:

El campo es expuesto en color. Con una
nueva entrada de valores se borra el valor
existente.

o

accionar con el lapiz detras del ultimo digito:
Se visualiza el cursor. Borrar los digitos
individualmente con la tecla "&".

11.3 Inicio rapido de un programa de coccién

- Quickstart

El inicio rapido se visualiza si al iniciar un
programa de coccién la temperatura de la
camara de coccién es mayor que la
temperatura de presecado seleccionada

La pantalla muestra la Fig. al lado.

Debido a la menor diferencia de
temperatura entre la temperatura de
presecado y la temperatura final resulta un
tiempo de aumento menor.

Se mantiene el gradiente de temperatura 'y
el tiempo de aumento adaptado es
visualizado.

Activando la tecla "Si" se inicia el programa
de forma inmediata, accionando la tecla
"NO", el programa se inicia cuando la
temperatura de la camara de combustion ha
alcanzado la temperatura de presecado.
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10
\“&11 19,10.2007 VITA 562/°C
S g w’

2 ——————» & gigtencia
inactiva
3 ——m 8 —» i
4 Standby
W o S00°C

s> m| w

Mo.-Prog. 7vit:iu

6 11 7

Fecha/ hora

Tecla del ascensor, arriba

Tecla del ascensor, abajo

Apagar el aparato

Seleccién de programas

Cambiar a programas de servicio
Standby - Cambiar la temperatura
Start = Standby

9 Resistencia OFF

10 Temperatura de la camara de coccién
11 Enfriamiento rapido a temperatura de
mantenimiento

0 NO O, WDN -

9

12

Start - Menu

Manejar la pantalla exclusivamente con el
lapiz correspondiente.

El manejo con otros medios llevan a dafios
de la pantalla tactil y a posibles mal
funcionamientos.

Después de poner en marcha el aparato se
visualiza el menu principal.

e Poner en marcha el aparato con el
interruptor principal

e El ascensor se desplaza a la posicion
inferior

e Se visualiza el menu principal.
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13 Standby

13.1 Configuracién standby - Temperatura

1400 19.10.2007
)
VITA 428 C e En el menu Start, accionar la tecla
"Standby" (1).

+ z - Resistencia

inactiva
5 Standby

L 1 200°C

P

MNo.-Prog. Servicio

e Entrar un valor con el bloque
numeérico (2).

e Accionar la tecla "OK" (3) o terminar
mediante el accionamiento de la tecla
"Interrumpir” (4) sin cambio de la
temperatura.

1401 19.10.2007 VITA BBQOC

m ™

Resistencia
inactiva

3

] | o [ =

[=]e]m]re

9
Ad

Standby - Entrar la temperatura

min; 200°C max: 800°C J!%‘ M{Iﬂ

3 4
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1400 19.10.2007

|
bl

ox]

VITA
3

Standby
L

-

Mo.-Prog.  Servicio

1401 19.10.2007

VITA

i
=

Standby
500°C

MNo.-Prog,  Sepvicio

Resistencia
inactiva

379°C

Resistencia
activa

13.2

Iniciar/terminar el standby

En el menu Start, accionar la tecla
"Start" (1).

Accionar la tecla "abrir" (2), conectar la
resistencia; el ascensor se desplaza a la
posicion inferior.

Accionar la tecla "Stop/Alto" (3), terminar
el standby, desconectar la resistencia; el
ascensor se desplaza a la posicion
inferior.

Accionar la tecla "cerrar", conectar la
resistencia; el ascensor se desplaza a la
posicion superior.

Si dentro de 5 minutos no se efectlua otra
manipulacion, la calefaccion se
desconmuta.

Las siguientes funciones se pueden
seleccionar en el servicio standby:

Teclas del ascensor
Seleccién de programas
Servicio

Desconectar el aparato
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14 Seleccionar el programa de
coccién

14,00 19.10.2007 VITA 428°C

“ e Accionar en el menu Start la tecla (Prog.-
— — Nr." (1).
L] 3 - Resistencia
= inactiva
7
Standby ;
@5 500°C
L
Ho.-Phag.  Servicio
1
1402 19.10.2007 VITA 41 T}C '

e Entrar un nimero de programa (N° 1 -
200) con el bloque numérico (2).

e Accionar la tecla "Seleccionar el
] 2 3 <+ 2 programa" (3).
0]«
Seleccionar ékprograma | _
3
1402 19.10.2007 VITA o
482 C Programa nocturno (4):
Prog.-Set 3 0 Después de terminarse el programa
[200°C  [2:00 min y el enfriamiento a 200°C el
— ascensor se queda arriba, la
Im VAG resistencia y la pantalla se apagan.
5:00 rin » = Para ponerlo en marcha, accionar la
: - Inicio [500 °C
a Log - c ETE ¥ pantalla.
Parada | 300 T Se visualiza el modo nocturno
C0% [E:00min  Duracion [E:00 min _On/o | activado.
20% Accionar la tecla Stop.
0% P

e Accionar la tecla "Start" (5) para iniciar el
/ﬂ’ B * programa.
e Accionar la tecla "Menu principal" (6)
4 5 6

para retornar al menu Start.
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1406 19.10.2007 VITA 50000
[ProgRm3 [300°C  [3:00mn

icio [500°C S g

Valor ’W I_

S0% [#1Gmin  Dwacion |E00min [ Ond0fF

0%

0%
Pregecado 2 -
AN A
8 9
1440 19.10.2007 VITH 6220(:
Prog.-Set 3
[200°C 200 min

[67 Timin
‘: [0 Inicio | 200 °C +;
Parada [S00°C__ |
[C0% [G00min  Duacion [E:00min [~ _OnOFF
ME
%

¥AC

=

| 0] 5| emor | il

10

En la barra de informacion (8) se visualiza el
segmento activo del programa.

El transcurso del tiempo se expone en la
curva de coccion (7) verde.

e Accionar la tecla "Stop" (9) para
interrumpir el programa.

Después del final del programa suena un
zumbido.

i

Enfriamiento rapido (10):

La bomba se pone en marcha. Con
una temperatura de la camara de
cocciéon a 50 °C inferior a la de la
temperatura de disposicion entra el
ascensor y vuelve a subir a
temperatura standby.

El simbolo "enfriamiento rapido"
(10) se visualiza sdlo cuando la
temperatura en la camara de
coccion es superior a la
temperatura de disposicion.
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15 Cambiar los valores del programa

1412 19.10.2007 VITA 50400 . ﬁciionar en el menu Start la tecla "Prog.-
r.".
lm e Entrar el nUmero del programa.
[s00°C  [3:00 min : e Accionar la tecla "Seleccionar el
67 T programa".
£:00 min N M‘f |7 La explicacion del proceso para cambiar los
‘: 00T Inicio | 500 °C +: valores del programa se efectuia con el
- Parada | 300 °C ejemplo del cambio del tiempo de
50 % w5:00 min  Duracion |6:00 min On/Off presecado.
%
1 0% .
e Accionar el campo "Presecado” (1).
1| Stadt] Memor, | Mg principal |
) _ El campo esta marcado. En la barra de
1443 19.10.2007 ' informacion (2) se visualizan los valores de
VITA 480°C 4 entrada posibles.
Prog.-3et 3 0T (300w L E : / e Entrar un valor con el bloque
:00 ity i numeérico (4).
E7 "Crir : : nAKN
Eo0mn VAC | HIE e Accionar la tecla "OK" (3).
‘: 5|:||:| -:_I: Inicio 5':":' ol: +;
Parada (300 °C | J
[E0% Duracion [E:00 min [ On/OfF
2 o,
0%

Tiempe de pregecado .
Ink
min: 0:00 min. nhitll]:llll min, &{M
2 3 No memorizar el valor
e Accionar la tecla "Start" (5).
El programa se ejecuta con el valor

" 1413 19.10.2007 VITA 464°C - cambiado.

Después de terminarlo, vuelve al valor

Proy.-Set 3 memorizado originalmente.
(90070  [3:00 min .
Memorizar el valor

b7 "C/min e Accionar la tecla "Memorizar" (6).
£:00 min _vac | . e
: e B0 e Accionar la tecla "Si".
s | [500°C Inicio = ¢ : -
Pavada | 200 °C | e Accionar la tecla "Start" (5).

50% [E00mn  Dwacion [E:00 min | On/OFf El valor es memorizado, el programa se
S desarrolla con el valor cambiado.
0% Después de finalizar el nuevo valor

permanece en la memoria.

ﬂ!“em- _ Esta ejecucion vale para todos los cambios
5 6

de todos los valores de los programas.
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16

Posiciones del ascensor para el presecado

Para la fase de presecado hay 3 posiciones del ascensor a disposicion.
e Pos. 1 - posicion inferior - el valor de entrada posible es de 0 - 30 %, el valor del tiempo de
0-2:00 mn

o Pos. 2 - posicidon media - el valor de entrada es de max. 50 %, el valor del tiempo de
0-2:00mn

e Pos. 3 - posicion superior - el valor de entrada es del 80 % como max., el valor del tiempo es la
diferencia al tiempo de presecado y se calcula y entra automaticamente.

Los valores basicos dados ex fabrica son:
e Pos.1=0% Tiempo =2:00 mn

e P0s.2=20% Tiempo =2:00 mn
e Po0s.3=50% Tiempo =2:00 mn

Al cambiar el tiempo de presecado a mas de 6:00 mn, se mantiene el tiempo para las posiciones 1y 2
y el tiempo para la posicion 3 se prolonga de forma correspondiente.

Al cambiar el tiempo de presecado a menos de 3:00 mn, el presecado en la posicidén 2 se desarrolla
con la posicién del ascensor al 50 %.
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14.1.3 149,10, 2007 VITA 4490(:
Im [300°C  [3:00 min

67 “Cimin
E:00 miiry m

Inicio | 500 °C

Sl

—
-

Parada [200 °C
0% [E00min | Duracion |E:00min [ OndOfF
20%
0%
A

| 5 eor | G

1414 19.10.2007 VITA o |
438°C ,
[Prog—Set3 123 /
[300°C [300min  |4]5[6
T 716]9
E..'-" Efmln — = Thle
.00 miir 4
- = T
,: m Inicio | 500 °C +g
Parada |200 T "—
0% [600mn  Dwadién[600mn [ _On/Off
0%
[
Pasicidn de pras o1 -
min: 0% max: 30% d\ OK Ntem‘mp"ﬁ
2 3 |
1415 19.10. 2007 VITA 4230C
[300°C  [200 min

E7 *Cimin |
E:00 min s |
- Inicio | 500 °C
| Parada [300 C =

B0 % (600 min  Duracion | 5:00 min On/OFF
20%
0% |

e

5 6

16.1

Entrar directamente el cambio de la posi-

cion del ascensor y el tiempo de la posi-

cion.

e Accionar en el menu Start la tecla "Prog.-
Nr.".

e Entrar el nUmero del programa.

e Accionar la tecla "Seleccionar el
programa".

Ejemplo: Cambio de la posicion del

ascensor 1:

e Accionar el campo "Posicion del
ascensor" (1).

El campo esta marcado. En la barra de
informacion (2) se visualizan los valores de
entrada posibles.

e Entrar un valor con el bloque
numérico (4).

e Accionar la tecla "OK" (3).

No memorizar el valor

e Accionar la tecla "Start" (5).
El programa se desarrolla con el valor
cambiado.
Después de finalizarlo vuelve al valor
memorizado originalmente.

Memorizar el valor
e Accionar la tecla "Memorizar" (6).

e Accionar la tecla "Si".

e Accionar la tecla "Start" (5).
El valor es memorizado, el programa se
desarrolla con el valor cambiado.
Después de finalizarlo el nuevo valor
permanece en la memoria.
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1415 19.10.2007 VITA A1 4°C

Prog.-Set 3

[300°C

[ 300 mir

E7 *Cmin 1
ot Inicio ETFDAEI?E
1| [500°C =
Parada (300 °C
C0% [6:00mn | Dwracian |£:00 min On/OFF
0%
0%
S s i i
1416 19.10.2007 VITA 40200
Prog.-Set 3 =1
[300°C  [200 min ;
E7 “Cémin 3
500 min li
A: E00 *C +:
—
50 % | 200 min On/OFF
0% |00 rim
0% 200 rnin
2
1416 15.10.2007 /|
VITA 202°C ' 3
Prog.-Set 3 11213 = 4
[300°C  [3:00 min 4/5|6
B7 “C/min ? ﬂ E i
: E: 00 rriry "7
s |[500°T =
|
L% [ 200 min | OnOFF
20 % |00 min
(0] 2:00 miin
Pogicidn pres 1 subirbajar =
min: 0% Wax: 30% ﬁ{w
6 5

16.2

Entrar el cambio de la posicion del
ascensor y el tiempo de la posicion en el
menu del presecad

Accionar en el menu Start la tecla "Prog.-
Nr.".

Entrar el nimero del programa.

Accionar la tecla "Seleccionar el
programa".

Accionar el simbolo "Presecado” (1).

Accionar el simbolo "Posicién del
ascensor" (2).

El ascensor se desplaza a la posicion 1,
263.

Los campos posicién y tiempo
pertenecientes a la posicion son
visualizados en color, con excepcion del
tiempo para la posicion 3. Este es
calculado automaticamente, no siendo
posible efectuar entradas aqui.

Las posiciones son cambiadas de la forma
siguiente:

L]

Accionar el campo de la posicion (6).

Entrar el valor a través del bloque
numeérico (3).

Accionar la tecla "OK" (5).

desplazar el ascensor con las teclas para
el ascensor (4) a la posicion deseada.

Accionar la tecla "OK" (5).
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1417 15,10.2007 VITA 383°C, |

Prog.-Set 3
[900°C  [3:00 min
G7 “Cimin

kD |0

: E-00 miir I_ :
L0o°C +
:
g0 % |2:00 min On/OFF
20% 200 min -
0% 200 min 3
7
1417 19.10.2007 WTA 3?300
Prog.-Set 3
ETMERE == |
it i |
i emnnza;g programa E
[ +;
ﬂ I OnJOF
R
[0% [z00
9 |
1418 19.10.2007 VITA 36500
Prog.-5et 3
[300°C  [300 min i
§7 “Cmin 3
: B: 00 rriiry g
- +
/‘ =
10 [50% (200 min On/OIF
20% | 2:00 min ;
0% (200 min

e Accionar la tecla "Memorizar" (7).

Memorizar el cambio
e Accionar la tecla "Si" (8).

Cambio para el desarrollo del programa:
e Accionar la tecla "No" (9).

e Accionar la tecla "Simbolo" (10).
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- 1419 19.10.2007 WTA 3550(: ]
Prog.-Set 3
[300°C  [3:00 min

E7 “Cémin F{
el min _vac| —
‘: ET Inicio | 500 °C +g
Parada | 500 C
CO% 600 min | Duwracion | 500 min On
0%
0% 1

o5 ewor |

1419 19.10.2007 WTA 3490C |
Prog.-5et 3
[500°C  [2:00 min

E7 "Cémin

VAC

[5:00 min 0
‘: Ekell Inicio | 500 °C 00 *C g
Parada BDD ol:: IW
[S0% [G00mn  Dweacion [6:00 min [1:00 min NQN/OIF |
%
0%

o) ] e |

17 Posiciones del ascensor para

enfriar

e Accionar en el menu Start la tecla "Prog.-
Nr.".

e Entrar el numero del programa.

e Accionar la tecla "Seleccionar el
programa".

e Si el enfriamiento no esta activado,
accionar la tecla "Enfriar ON/OFF" (1).
De visualizan los valores basicos.

17.1 Entrar directamente cambiar la posicion

del ascensor para enfriar

e Accionar la tecla "ON/OFF" para activar
el enfriamiento.

e Accionar el campo "Posicion del
ascensor" (2), se visualiza el bloque
numeérico (3).
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1420 19.10.2007 VITA 33900
Prog.-Set 3 1123
[300°C [3:00 min 4|56
EAEITNY g e
B:00 it . 4@ W
‘: IW Inicio |500 °C +: 5
Parada | 500 °C

E0% [m00min  Pwracion |6:00 min [1:00min @000
0%
%

b

)]

Posicidn de enfriamiento

min: 0% maz: 1003 LS | Interrumpir|

4
14:20 19.10.2007 VITA 330°C
[Prog-Set3 [S00°C |00 min |

E7 "/ min
£:00 min _vac |

‘: 500 °C Inicio [S00°C 200°C g
Purada[SI0°C | [G0%

[C0% [E:00min  Dweacién [6:00 min [1:00 min ol

0%

0%

1421 19.10.2007

Prog,-Set 3

VITA 224°C

[200°C 200 min

B7 “Cémin vac|
‘: [E00°T Inicio [500 °C [200°C )
Parada | 500 T B0 %

]
0%
0%

st S8 o, |

0% [fan  Duraion [50 mn [T:00mn _OWORT| 1
[

e Entrar el valor.
e Accionar la tecla "OK" (4).

e Accionar la tecla "Start" (5).
Después de la ejecucion se retorna de

nuevo al valor original.

e Accionar la tecla "Memorizar" (6).
e Accionar la tecla "Si".

(Se visualiza la tecla "Si", si se ha
accionado la tecla "Memorizar).

17.2 Entrar el cambio de la posicion del
ascensor para enfriar en el menu de

enfriamiento

e Accionar el simbolo "Enfriar" (1).
("Enfriar" tiene que estar activado).




1421 19.10.2007

VITA

Prog.-Set 3
[300°C
67 " min

[3:00 mir

Accionar el campo de entrada "%" (2) o
la tecla "Ascensor" (3).

: E: 00 rriry T 3

i S00-C +:

E0 % 1:00 rriiry /O

0%

0% 2

4
14:22 19.10.2007 ﬂTA \ (]
‘31 3°C

Prog.-5et 3 1/2]3
[300°C  [2:00 min 4/5|6
B7 “Cimin I 3 E T
B:00 min RS
1: Eno-C +:
=l
L0 % 100 ik O0AOEF
0%
0%

Posicion de enfriamiento
min: 0% maz; 100%

/OK |Inlem|mpir|

7
1422 19.10.2007 VITA 308°C
Prog.-Set 3
lmg—e [200°C [3:00 min i

00 min

5

6

Entrar el valor (4).

Accionar la tecla "Ascensor arriba" (5) o
"Ascensor abajo" (6).

L]

Accionar la tecla "OK" (7).

Accionar el simbolo "Enfriar" (8).
Iniciar el programa con el valor

cambiado.
Después de la finalizacién se retorna de

nuevo al valor original.

Accionar la tecla "Memorizar" (9).

Accionar la tecla "OK".

(Se visualiza la tecla "OK", si se ha
accionado la tecla "Memorizar).
Accionar el simbolo "Enfriar" (8).

Iniciar el programa con el valor
cambiado.
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18 Regulaciones del vacio

1423 13.10.2007 VITA o e Accionar en el menu Start la tecla "Prog.-
303°C N
[Prog-3et3 ) e Entrar el nimero del programa.
[300°C{3:00 min e Accionar la tecla "Seleccionar el
[67 “Timin programa".
£:00 min e Accionar la tecla "VAC" (1).
Activar/Desactivar el vacio.
a 500 °C 1
Parada B0 % e Accionar la tecla "Memorizar" (2).
E0% [6:00mn ~ Duracion 1:00 i _ONAOF
% Con la seleccion "ON" se aceptan valores
0% basicos.
"Inicio" = con Start aumento de la
2| St Memor. | deni prvcipat]| temperatura
9 "Parada" = temperatura final.
"Duracion" = igual a tiempo de aumento.
1424 15.10.2007 VITA or~ |
29? C Ejemplo: Cambio de la temperatura de
m THE inicio
r0g.-ue [S00°C 200 mn 41506 e Accionar el campo "Inicio" (3), se
' 718l9 visualiza el bloque numérico.
g?’nuﬂf(nln o]« e Entrar el valor.
: _ o . 200 °G : e Accionar la tecla "OK" (4), cambio de
LB L o Paraag 50 0% imagen.
50% [E00mn | Duracion (00 min [1:00 iy || [ORAOFE Immir edl programa con el valor
Moo cambiado.
SD.; Después de la finalizacién se retorna de
nuevo al valor original.
Temperatura de Inigo vacio .
min: 200°C max: 1190°C oK | Intemlmplr| ° . " o
e Accionar la tecla "Memorizar" (2).
3 4 e  Accionar la tecla "Si".
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Al cambiar los programas, temperatura de presecado/temperatura de inicio, temperatura final
y tiempo de subida, los tiempos para conectar y desconectar se adaptan automaticamente.

El tiempo de marcha de la bomba es simultdneamente el tiempo de subida.

La visualizacion del vacio indica el valor en %. Partiendo de la presiéon atmosférica de 1000 mbar a la
altura del nivel del mar, son:

100% = - 1000 mbar (no alcanzable)
95 % = - 950 mbar 6 50 mbar absolutos
90 % = - 900 mbar 6 100 mbar absolutos

El valor del vacio alcanzado depende de la potencia de la bomba de vacio usada y se encuentra en el
marco de 85 - 95 % (150 mbar - 50 mbar absolutos)

Si durante un programa de coccion no se alcanza el valor de vacio de 30 % dentro de 15 s aprox., se
interrumpe el programa de coccidn y se visualiza aviso de error del vacio dentro de 15s< 30 % en la
pantalla (vea para ello el punto 22 "Avisos de errores”).

Formacién de agua de condensacion en el aislamiento de la cdmara de coccién asi como en la
bomba de vacio lleva a un vacio inferior y por lo tanto a una peor calidad de coccion.

Por este motivo, al estar el aparato desconectado, el ascensor debe de estar dentro para evitar en lo
posible la penetracion de humedad.
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1425 19.10.2007

VITA 281°C 1
I v-ion mando ”m Aclualizaj:ilin|

:;i::.mlla Version homo |[4.02

Datos del proceso M de serie del mando | VITA

Fecha /H

P b° de serie del homo_|[123456789

Velocidad ascensor VITA |+£IS 7761 562 222
Datos de servicio B
Comerciante | |VITA

Calibrados
Programas i
ajustes ex Fabnca
1 | wevew. Vita-ZahnFabrik.com _Meni principal |

Aceptar

1425 19.10.2007

VITA 281°C |
m Version mando ”m A.ctualizm:i&n|

:;1::.1“&;& Version homo ||402

Datos del proceso M- de serie del mando | VITA

Fecha /H

i e b de serie del homo_|[123456769

Velocidad ascensor VITA |+4a 7761 562 222
Datos de servicio B
Comerciante || VITA

Calibrados
Programas
ajustes ex Fabrca
1 | seve. Vita- ZahnFabrik.com _Meni principal |

Aceptar

1426 19.10.2007 VITPIL 2760(:,‘:
Informacion idioma

" alemdn " Esloveno
Pantalla " inglés " Rumano
Datos del proceso " francés " Finlandés
Fecha / Hora " italiano {" Checo
Formatos @ pspaiiol 7 Portugués
Velocidad ascensor " chino
Datos de servicio " japonés
Calibrados ._/_L 3o
Programas O Danés

" Turko
% | wwew. Vita-Zahnfabrik.com _Menil principal |

Aceptar

19 Servicio - Programas

En el menu Start, accionar la tecla
"Servicio".

Cada uno de los puntos se activa mediante
accionamiento con el lapiz.

Los posibles cambios son memorizados
accionando la tecla "Aceptar".

19.1 Informaciones referentes al

aparato/software

Version Bed. = Software mando externo
Version horno = Software horno
Identificacion del aparato Bed. = Numero del
aparato mando externo

Identificaciéon del horno = NUmero del horno
VITA = Hotline nimero de teléfono del
comerciante

Comerciante = VITA

Referente a la tecla "Update" vea el punto
20 "Actualizacion del software".

Referente a la tecla ajustes ex fabrica, vea
el punto 21 "Ajustes ex fabrica".

19.2 Seleccion de idiomas

e Seleccionar el idioma deseado.
e Accionar la tecla "Aceptar”.
e Accionar la tecla "Menu principal".

i

La visualizacion real de la pantalla
puede divergir de la ilustracién al
lado.
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14:27 19.10.2007 VITA 26900
)

Informacion
Idioma

Calibrar el panel tactil |
Datos del proceso
Fecha / Hora
Formatos
Yelocidad ascensor
Datos de servicio
Calibrados
Programas

Contraste

R Ld

B | www, Vita-ZahnFabrik com
Aceplar

Meni principal

14:27 19.10.2007 VITA 29%65°C
atos del proceso

" ON :

Informacion

Idioma

Pantalla

Fecha / Hora
Formakos
Velocidad ascensor
Datos de servicio
Calibrados
Programag

& OFF

Datosg del procego | 1

Exportar

Exportar inferme d¢ errer

Menn principal

25 | wwrw, Vita-Zahnfabrk. com
Aceptar

19.3 Exportar informe de errores
Principalmente se memorizan los ultimos 10
programas de coccién ejecutados.

En caso de que después de un programa de
cocciodn ejecutado se produjera un resultado
de coccidn insatisfactorio o un error en el
desarrollo del programa, se podra exportar
el informe de errores en un memory stick.
Este se podra enviar mediante correo
electrénico a instruments-service@vita-
zahnfabrik.com para ser analizado.

El informe de errores sera analizado en
seguida y devuelto al cliente.

19.4

19.5

19.6

Ajustes de la pantalla

Calibrar el panel tactil

El calibrado tiene que efectuarse cuando al
accionarse un campo en la pantalla la
funcion deseada no se ejecuta.

e Accionar la tecla "Calibrar el panel tactil".

e Accionar los puntos visualizados en la
pantalla oscura hasta que la pantalla
vuelva a iluminarse.

Contraste
e Ajustar el contraste deseado con el
Ccursor.

o Accionar la tecla "Aceptar".

Datos del proceso

vea para ello el punto 4 Memorizacion de
los datos de coccidn para el aseguramiento
de la calidad

"ON" = Los datos del proceso son
memorizados en el mando externo

"OFF" = Los datos del proceso no son
memorizados.

"Datos del proceso" = Cantidad de los
programas de coccion memorizados.

"Exportar" = Copiar los datos de coccion en
el stick (vea para ello el punto 4 y 19.12) .

Cargar los programas de coccion del
stick

Los programas de cocciéon memorizados
son exportados al stick

No hay un memory stick puesto en el
menu principal.

Accionar la tecla Servicio
e Accionar la tecla Datos del prozesso
e Accionar la tecla Exportar

Los datos de coccion son transferidos al
memory stick.

Después de la transferencia pasar el menu
principal y retirar el memory stick.
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1426 19.10.2007 VITA 19.7 Fecha - Hora

262°C
::!:::;mﬂ“ Fecha | [19.10.2007

e Accionar Fecha / Hora

Pantalla Hora 1428
Datos del Erm:r.sn |
Formakos

VYelocidad ascensor
Datos de servicio
Calibrados
Programas

25 | wwrw. Vita-Zahnfabrik. com Meni principal

Aceptar

e Accionar el campo "Fecha" u "Hora".

R VITA 257°C Entrada de la fecha = DD. MM. AA
Entrada de la hora = HH: MM

Informacion

i Fecha 19, 10,2007 ) . .
:;‘::Ima | _ vea para ello el punto "Visualizacién de los
Hora | [12:28 - formatos"

Datos del Emcesn

Formatos e Accionar la tecla "Aceptar".
Velocidad ascensor

Datos de servicio 112]3
Programas 718l9
[0
o DD.MM.AAAA Interrumpir | Mend principal |
Aceptar
19.8 Visualizacién del formato juste para la
indicacion de la temperatura:
1429 19.10.2007
VITIA 25200 Visualizacién de la temperatura en °C
Informacian Formato de temperatwra—————— o
Idioma w i . . L o
Pantalla Celsto Visualizacion de la temperatura en °F
Datos del proceso " Fahrenheit
Fecha / Hora
Ajuste fecha / hora:
Velocidad ascensor  rooote fecha / Hora—————
Datos de servicio ~ 24 h o am/pm
Calibradog i* 24h
Programas = . L.
£ amipm e Accionar la opcion deseada.
e Accionar la tecla "Aceptar".
B4 [ wene Vita-Zahnfabrik com Menn principal
Aceptar
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- 14:29 19.10.2007 VITA

InFormacion

Idioma

Pantalla

Datos del proceso

Fecha / Hora

Formatos Vertical
£l

Datos de Fervicio

Galibrados

Programas

W | v, Vita-Zahnfabrk. com

Aceplar

" 14:30 19.10.2007 VITA

250°C

N
Meni principal |

246°C

B | www Yita-Zahnfabrik com
Aceplar

Infonmacion Horas de servicio | 841942
Idioma . .CE.
Pantalla Horas de servicio aparaln| 15636
Datas del procesa Horas de coccion mufla | T:56:36
Fecha / Hora

Formatos .

Velocidad ascensor Grado de envejecimiento, mufla |
Retomar [ 0%
Calibrados

Programas

19.9

19.10

Ajuste de la velocidad del ascensor
Ajustar la velocidad del ascensor con el
cursor.

Accionar el cursor.

Accionar la tecla "Aceptar".

Datos de servicio

Horas de servicio:
Tiempo total para el aparato

Horas de coccidén de la resistencia:
Tiempo total de coccion

Horas de coccidn de la resistencia:
horas de coccion de la mufla de coccién

Programas de coccion libres:
Indicacion en %, referida a un maximo de
200 programas.

Grado de envejecimiento de la mufla de
coccion:

Indicacién en %, referida a un maximo de
4000 horas de coccion.
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19.11 Calibrado de la temperatura mediante la prueba de plata

Con este programa y con el juego para pruebas de plata VITA (VITA - N° de pedido B 230) se puede
verificar la temperatura en la camara de coccion y puede ser reajustada en un campo de mas/menos
20 °C. En el ajuste se tiene que tener cuidado de que se observen imprescindiblemente las
especificaciones para la ejecucion (indicaciones en el juego para la prueba de plata) del juego con la
prueba de plata. Las divergencias llevan a mediciones erroneas y con ello a ajustes erréneos.

Para el ajuste de la temperatura de la camara de coccién se encuentra a disposicién un programa
predefinido.

Para la verificacion de la temperatura de la camara de coccién mediante la prueba de plata se
requiere de dos ejecuciones del programa.

La 12 ejecucioén del programa tiene que efectuarse a 955 °C (predefinido en el programa), la plata no
debe estar derretida a continuacion.

La 22 ejecucioén del programa tiene que efectuarse a 965 °C; este valor de la temperatura se tiene que
entrar

Despujés de la ejecucion de este programa, la plata tiene que haberse derretido formando una bola.
Se pueden entrar divergencias en el campo de mas/menos 20 °C.

P E— Entrada "Temperatura offset global":
o VITA 24200 e Accionar el campo "°C", se visualiza el
bloque numérico.

Informacidn

dioma . Entr.ar el valor.

Em:l:‘a; | proceso Temperatura offset global | e Accionar la tecla "Aceptar".

Fecha / Hora Prueba de plata | 0°C

Fonmatos i . | . .

Velocidad ascensor Galibrado de vacio Temperatura p.ej. 15°C demasiada

Datos de servicio alta:

Calibrados . .

Programas En este caso introducir + 15°C
Temperatura p.ej. 15°C demasiada
baja:

1 | s Vita-Zahnfabrik.coin _Meni principal |

En este caso introducir - 15°C
Aceptar

19.12 Calibrado del vacio

0 Asegurarse antes del inicio de que la bomba de vacio trabaje con toda su
potencia y que el sistema de vacio (juntas) en el horno esté en orden.

Un vacio muy bajo que se deba a una inestanqueidad del sistema no puede ser compensado
con este programa.

e Verificar la potencia de la bomba de vacio con un vacuémetro independientemente del horno.

El sistema de vacio del horno se puede verificar de la forma siguiente:
¢ Iniciar el programa con vacio.

e Después de alcanzar el valor max. de vacio (la indicacion no aumenta mas), sacar el enchufe de
conexion a la red para la bomba en el horno.

La indicacion del vacio no desciende:
e Ejecutar el calibrado del vacio.

La indicacion del vacio desciende:

e Verificar las juntas en el horno.
Un descenso rapido de la indicacion de vacio significa que en el sistema de vacio hay una
inestanqueidad, no se alcanza el valor completo del vacio.
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1431 19.10.2007

VITA

2420(: Ejecutar el calibrado del vacio

Antes de la ejecucion vea el punto 19.12

::if:mmn“ e Accionar la tecla "Calibrado de vacio".

Pantall La bomba de vacio se pone en marcha,
GINELLED Temperatura offset global | . .

Datas del process se visualiza el campo para el valor del

Fecha / Hora Prueba de plata [ |0-C vacio;

Formak , 5 5
ormatos Calibrado de vacio | después de alcanzarse el valor max., la

Velocidad ascensor

Datos de servicio
Calibrados
Programas

4 | v, Vika-Zahnfabiik. coim
Aceptar

14:31 19.10.2007

VITA

bomba se desconecta y el ascensor se
desplaza a la posicion inferior.

e Accionar la tecla "Aceptar".

19.13 Programas
2330(: "Presion del botén de parada”

"Sencillo" = interrupcion del programa sin
confirmacion

I“_f“““aci'i'“ Programa secadora
Idioma _ _

Pantalla residn del botdn de Parada
Datos del procezo = _

Fecha / Hora ecnsily

Formatos

- -
Velocidad ascensor ¢ Confinmacion

"Confirmacion" = interrupcién del programa
con confirmacion.

Datos de servicio
Calibrados

e Seleccionar "Sencillo" o "Confirmacion”

e Accionar la tecla "Aceptar”.

uracion melodia
w237 53 10g

15 203

W4 | vy Vika- Zahnfabik. coin
Aceptar

1432 19.10.2007

VITA
[Prog -Seto

[160°C  {20:00 min

19.14  Melodia final del programa

o Elegir la duracién deseada

Accionar la tecla "Aceptar” .
235°C
19.15 Programa de secado (Vita Inceramat —
sprint)

130°C - 700°C
0-60.00 min
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[=] %= ‘Wechseldatentrager (H:)
SRSY i
) update

1432 19102007

VITA

E;l:'t“aillla Versidn homo |4l12
Datos del proceso ° de serie del mando | VITA
F:ﬂ:lyngnm M- de serie del homo | 123456789

Yelocidad ascensor YITA |+4ﬂ 1761 562 222

Datoes de servicie
Calibrados
Programas

_ Comerdiante _|[ITA

ajustes ex Fabrica

& | wwrw, Vita-ZahnFabrik com
Aceplar

231°C
m Vergion mando HW Actualizax:iﬁn|

14:33 19.10.2007

VITA

228°C
m Version mando |W Hnlualizm:iﬁn|

Idioma
r -

Version homo |[4.02

| Reposicionar el aparato al ajuste de Fabrica? J YITA

' |[123456789

161562222 %

OK Interrummpir

T G T

hrica

B2 | vevewe, Vita-ZahoFabrik com
Aceptar

20

21

Actualizacion del software

La actualizacion del software se carga en el
mando externo a través del memory stick.

En el memory stick se tiene que entrar el
directorio que se encuentra al lado. La
denominacién del memory stick puede
variar.

i

La actualizacion del software es copiada en
el directorio update.

Observar la escritura con
minusculas.

El update es transferido de la siguiente

forma al mando externo:

e Apagar el aparato con el interruptor
principal

e Insertar el memory stick

e Poner en marcha el aparato con el
interruptor principal

e Accionar la tecla "Servicio"

e Accionar la tecla "Info".

e Accionar la tecla "Actualizacion", el
software es transferido.

e Accionar la tecla "OK" después de la
transferencia.

Ajustes ex fabrica

Con ajustes ex fabrica se retornan las

funciones siguientes a los ajustes ex fabrica:

e Los programas de coccion segun la tabla
de coccién VITA, vea el punto 23.

e Contraste, vea el punto 19.4
e Idioma aleman, vea el punto 19.2

e Formato de tiempo a DD.MM.AA, vea el
punto 19.7

e Presion de la tecla de para, sencilla,vea
el punto 19.13

e Datos del proceso OFF, vea el punto
19.5

¢ Indicacion de la temperatura en °C, vea
el punto 19.8

i

Con ello se borran todos los
programas divergentes de la tabla
VITA.
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22 Avisos de errores

Visualizacion en la
pantalla

Reconocimiento

Verificacion/Eliminacion

No se alcanzo el vacio.

El programa con vacio es
interrumpido si no se alcanza
un valor de por lo menos 30 %
dentro de 30 s.

Limpiar/verificar/cambiar la junta del plato
del ascensor.

Limpiar el borde de la junta en el fondo de
la cdmara de coccion.
Para trabajos de limpieza, vea el punto 8.3.

Verificar la bomba de vacio de forma
independiente del aparato.

Verificar el sistema de vacio del horno, vea
para ello el punto 19.12.

Ejecutar el calibrado del vacio, vea para
ello el punto 0.

Medicion del vacio no
calibrada.

Visualizacién en la pantalla

Ejecutar el calibrado del vacio,
vea para ello el punto 19.12.

El ventilador no funciona

correctamente.

El programa de coccién en
ejecucion es interrumpido.

Controlar la conexion X7 del ventilador en
la CPU.

Limpiar/cambiar el ventilador.

El ascensor esta
bloqueado.

El ascensor se desplaza
demasiado hacia abajo

El interruptor final para la posicion inferior
no se pone en marcha.

Verificar la conexién del interruptor final X8
en la CPU,

el LED correspondiente tiene que
encenderse con el interruptor final
accionado.

Verificar/ajustar/cambiar el interruptor final

La temperatura en la
camara de coccién es
superior a 1200 °C!

La visualizacién en la pantalla
indica mas de 1200 °C

Este error puede haberse generado por
varios motivos; para reconocer/eliminar el
error, se requieren conocimientos técnicos
y aparatos técnicos de medicion.

Cambiar la placa de la CPU

El sensor de la
temperatura 1 esta
averiado.

El programa es interrumpido.

Controlar el termoelemento X 20 en la
CPU.

Verificar la conexiéon del termoelemento a la
camara de coccion.

Verificar la conexion del termoelemento a la
camara de coccion.

Controlar el termoelemento - Cambiar el
termoelemento

La bateria esta
descargada.

Visualizacion en la pantalla

Cambiar la bateria en la placa de la CPU
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Visualizacion en la
pantalla

Reconocimiento

Verificacion/Eliminacion

La temperatura nominal
en la camara de coccién
no se alcanzé / se
sobrepaso por mas de
05:00 min.

Visualizacion en la pantalla

Resistencia averiada
Calienta lentamente
Triac averiado

Mando del Triac, averiado

La regulacion de la
temperatura ha
originado un error.

El aumento de la temperatura
no corresponde al valor
predefinido.

Resistencia o Triac viejos

La resistencia no es
activada correctamente.

Subida de temperatura
demasiado rapida o no hay
subida de temperatura.

Mufla de coccion averiada, cambiarla.

El horno no recciona.

Visualizacion en la pantalla

Controlar el cable de conexién del horno -
mando externo. Cambiar el cable de
conexion.

Controlar el enchufe de conexion del
mando externo. -Cambiar el mando
externo.

Controlar el enchufe de conexion del horno
- Cambiar el enchufe de conexién

Tono continuo de aprox.
6s.

Tono continuo

Fusibles averiados, vea el punto 8.5
Cambiar los fusibles averiados

Controlar el enchufe para la conexion de la
resistencia en la CPU, cambiar la CPU
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23 Tablas de coccion

231 VITA VMe7

Progr. | Pres. | — ~ -~ :::22' —> | VAC
n° °C min min | °C/min °C min min
Goccion de BASE DENTINE 70 | 500 | 200 | 730 | 60 | 950 | 100 | 730
Wash
Coccion de MARGIN 71 500 6.00 7.40 60 960 1.00 7.40
Coccién EFFECT LINER 53 500 6.00 8.11 55 950 1.00 8.11
1. Coccién de dentina 54 500 6.00 7.27 55 910 1.00 7.27
2. Coccion de dentina 55 500 6.00 7.16 55 900 1.00 7.16
Coesi EeEn s les 56 500 | 6.00 | 3.00 | 100 800
maquillajes
Coccion de glaseado 57 500 - 5.00 80 900 1.00 -
Coccidn de glaseado con
VITA AKZENT Fluid 58 500 4.00 5.00 80 900 1.00 ---
Coccion de glaseado con con
VITA AKZENT GLAZE 59 500 4.00 5.00 80 900 1.00
Coccion de correccion con 60 500 4.00 6.00 55 830 1.00 6.00
COR
23.2 VITA VM9
Progr. | Pres. | —» ~ ~ :::22' —> | VAC
n° °C min min | °C/min °C min min
Pretratamiento térmico 72 500 - 5.00 100 1000 15.00 -
Cocciéon EFFECT BONDER* 61 500 6.00 6.00 80 980 1.00 6.00
Coccion EFFECT BONDER
PASTE ** 62 500 6.00 6.00 80 980 2.00 6.00
Goceion BASE DENTINE 85 500 | 200 | 7.27 60 950 | 1.00 | 7.27
ash
Coccién de MARGIN 86 500 6.00 8.21 55 960 1.00 8.21
Coccion EFFECT LINER 63 500 6.00 7.49 55 930 1.00 7.49
1. Coccién de dentina 64 500 6.00 7.27 55 910 1.00 7.27
2. Coccion de dentina 65 500 6.00 7.16 55 900 1.00 7.16
Coccion de glaseado 66 500 - 5.00 80 900 1.00 -
Coccion de glaseado con
VITA AKZENT 67 500 4.00 5.00 80 900 1.00 -
Coccion de correccion con
CORRECTIVE 68 500 4.00 4.20 60 760 1.00 4.20

* VITA In-Ceram YZ no coloreadas: por favor realice la coccién del EFFECT BONDER. ATENCION: j
para VITA In-Ceram YZ coloreados no es necesaria esa coccion !

** VITA In-Ceram YZ coloreadas: por favor realice la cocciéon del BASE DENTINE Wash.
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ATENCION: j para VITA In-Ceram YZ no coloreadas no es necesaria esa coccion !

23.3 VITAVMe9 for VITABLOCS®

Progr. | Pres. | — ~ ~ :::2?(' —> | VAC
n° °C min min | °C/min °C min min

Coccién de fijacién de los colores 500 4.00 5.00 76 880 0.30 -
de retoque VITA SHADING 85
PASTE
42 Coccion de dentina 64 500 6.00 7.27 55 910 1.00 7.27
22 Goccion de dentina 65 500 6.00 7.16 55 900 1.00 7.16
Coccion de glaseado VITA 58 500 4.00 5.00 80 900 1.00 -
SHADING PASTE "glaze"
Coccién de glaseado VITA 58 500 4.00 5.00 80 900 1.00 -
AKZENT finishing agent
Coccién de correccién con COR- 68 500 4.00 4.20 60 760 1.00 4.20
RECTIVE

23.4 VITAVMe13

Progr. | Pres. | —» | Y Z :::‘;E’(- —> | VAC
" © min min | °C/min °C | min min

Coccién de Oxidacidn 73 Se ruega observar las indicaciones del fabricante de la aleacion!
Coccién de WASH OPAQUE 74 500 2.00 5.12 75 890 2.00 | 5.12
Sg‘g}‘"g” Pol/as il 2 75 500 | 400 | 512 75 890 | 200 | 512
Coccién de OPAQUE 76 500 2.00 5.12 75 890 1.00 | 5.12
Coccion de OPAQUE PASTE 7 500 4.00 5.12 75 890 1.00 | 5.12
Coccién de hombros con MARGIN 8 500 6.00 7.05 55 890 2.00 7.05
Coccién EFFECT LINER & 500 6.00 7.05 55 890 1.00 | 7.05
1. Coccién de la DENTINA 80 500 6.00 6.55 55 880 1.00 | 6.55
2 Coccién de la DENTINA 81 500 6.00 6.44 55 870 1.00 | 6.44

Coccion final 82 500 0.00 4.45 80 880 2.00 -

Coccién final con VITA AKZENT 83 500 4.00 4.45 80 880 1.00 -
Coccidn de correccion con COR 84 500 4.00 6.00 50 800 1.00 6.00
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23.5 VITAVMe15

Progr. | Pres. j 7 L Temp. —» | VAC
n® ¢ min min | °C/min a‘)""'-gx. min | min

Coccion de oxidacion 100 Consulte las instrucciones del fabbricante de la aleacion!!
Coccién de WASH OPAQUE 101 400 2.00 6.00 70 820 1.00 6.00
Soocon de WASHOPAQUE | 402 | 400 | 600 | 600 | 70 820 | 100 | 600
Coccién de OPAQUE 103 400 2.00 6.00 70 820 1.00 6.00
Coccion de OPAQUE 104 400 6.00 6.00 70 820 1.00 6.00
PASTE
Coccién de MARGIN 105 400 6.00 8.12 50 810 1.00 8.12
Coccién de EFFECT LINER 105 400 6.00 8.12 50 810 1.00 8.12
1% coccién de la dentina 106 400 6.00 8.00 50 800 1.00 8.00
2° coccion de la dentina 107 400 6.00 7.48 50 790 1.00 7.48
Coccién final 108 400 0.00 4.52 80 790 1.00 -
Coccioén final con 109 400 4.00 4.52 80 790 1.00 -
VITA AKZENT
Coccion fonal con 110 400 4.00 4.45 80 780 1.00 )
VITA Glaze LT
g%clgién de correcion con 111 400 4.00 7.00 50 750 1.00 7.00

El resultado de la coccién de ceramica dental depende en gran medida de la conduccion individual de la coccién por parte del usuario,
es decir, del tipo de horno, de la posicién de la sonda térmica, del soporte de la pieza, del tamafio de la pieza, etc.

Nuestras recomendaciones de uso técnico para la temperatura de coccién (independientemente de que se hagan de forma oral, de
forma escrita o por medio de instrucciones practicas) se basan en numerosos ensayos y en nuestra experiencia propia. No obstante,
estas indicaciones deben entenderse s6lo como valores indicativos.

En el caso de que no se consiga un resultado dptimo en cuanto a superficie, translucidez o nivel de lustre, debe adaptarse el proceso
de coccidn. Los parametros decisivos para conducir el proceso de coccion son el aspecto y la calidad de la superficie de la pieza
después de la coccidn, y no la temperatura de coccién indicada en el aparato.
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23.6 VITA VMK 95

Temp|
Progr. | Pres. | — -~ ~ . —> | VAC
n° °C min min | °C/min apr;%x min min
Coccion de oxidacion 25 iSe ruega observar las indicaciones del fabricante de la aleacion!
Coccion de opaquer “wash”, polvo 26 600 2.00 4.00 88 950 1.00 4.00
Coccién de opaquer “wash” pasta 27 500 6.00 6.00 75 950 1.00 6.00
Coccién de opaquer, polvo 28 600 2.00 4.00 83 930 1.00 4.00
Coccién de opaquer, pasta 29 500 6.00 6.00 72 930 1.00 6.00
Coccién de hombros con "MARGIN" 30 600 6.00 6.00 55 930 1.00 6.00
1. Coccion de dentina 31 600 6.00 6.00 55 930 1.00 6.00
2. Coccion de dentina 32 600 6.00 6.00 55 930 1.00 6.00
3. Coccion de dentina 33 600 6.00 6.00 53 920 1.00 6.00
Coccidn de correccion con COR 34 600 4.00 6.00 50 900 1.00 ---
Coccién de glaseado 35 600 - 4.00 83 930 1.00 -
oocion Je glageada con 36 600 | 4.00 | 4.00 83 | 930 | 1.00
;g‘;‘;‘gf e daseadoconmasade | 37 | 600 | 400 | 400 | 75 | 900 | 100 | -

Desde hace anos se han obtenido muy buenas experiencias con aleaciones y metal-ceramica VITA
(OMEGA 900, VMK 95) cuando el coeficiente de expansion térmica de la aleacion es de 25 °C - 600 °C -
14,0 - 14,4 x 10° x K. Con valores mas altos del coeficiente de expansion térmica de la aleacién, en la fase
de enfriamiento no se debe pasar por el campo de temperatura entre 900 - 700 °C en menos de
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23.7 VITA OMEGA 900

Progr. | Pres. j 7 L Temp. —> | VAC
n® ¢ mn mn | °C/mn aporgx. mn mn
Coccion de 6xido 1 iSe ruega observar las indicaciones del fabricante de la aleacion!
Coccidn de opaquer “wash”, polvo 2 600 2.00 4.00 75 900 2.00 4.00
Coccion de opaquer “wash”, pasta 3 500 6.00 6.00 67 900 3.00 6.00
Coccion de opaquer, polvo 4 600 2.00 4.00 75 900 1.00 4.00
Coccion de opaquer, pasta 5 500 6.00 6.00 67 900 2.00 6.00
Coccion de hombros con "MARGIN" 6 600 6.00 6.00 50 900 2.00 6.00
1. Coccién de dentina 7 600 6.00 6.00 50 900 1.00 6.00
2. Coccion de dentina 8 600 6.00 6.00 48 890 1.00 6.00
Cocci6n de correccion con COR 9 600 4.00 6.00 33 800 1.00 6.00
Coccion de glaseado 10 600 4.00 75 900 2.00
Joccion de glageada con 11 600 | 400 | 400 | 75 90 | 200 | -~
gclgg‘;';’r” o %'gseado con masa de 12 600 | 4.00 | 4.00 75 900 | 1.00 | -
23.8 VITA TITANKERAMIK
Progr. | Pres | —p ~ -~ ZS:‘;&: - —> | VAC
n° -°C | min min | °C/min| ¢ min min
Coccién Bonder, pasta 38 400 6.00 6.00 67 800 1.00 6.00
Coccién Bonder, polvo 39 400 2.00 6.00 67 800 1.00 6.00
Coccién Opaquer 40 400 2.00 4.00 98 790 1.00 5.00
Coccion de hombros con MARGIN 41 400 6.00 7.00 53 770 1.00 8.00
1. Coccion de dentina 42 400 | 6.00 7.00 53 770 1.00 8.00
2. Coccién de dentina 43 400 6.00 7.00 53 770 1.00 8.00
Coccién de glaseado sin masa de glasear 44 400 - 4.00 93 770 1.00 5.00
Coccion fijacion de maquillajes® 45 400 4.00 3.00 100 700 1.00 -
;‘;‘;‘;‘gf /sz gz'gseam con masa de 46 | 400 | 400 | 4.00 93 770 1.00 | 5.00

* Para la coccion de maquillajes se pueden usar VITA AKZENT.
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23.9 Soldar en el VITA VACUMAT® 40 T

Método 1

Precalentar el objeto en el horno de precalentamiento de cilindros con fundente y bolitas de soldadura
durante 15 a 20 min. a 400 °C.

Programa 93

La temperatura final es la correspondiente temperatura de trabajo de la soldadura respectiva + 50 °C.

Presecar: 05:00 mn
Calentar: 05:00 mn
Mantener: 03.00 mn
Método 2

Precalentar el objeto en el horno de precalentamiento de cilindros con fundente, pero aun sin la
soldadura puesta, entre 15 a 20 min. a 400 °C.

Programa 94

La temperatura final es la correspondiente temperatura de trabajo de la soldadura respectiva + 50 °C.

Presecar: 01:00 mn
Calentar: 03:00 mn
Mantener: 04:00 mn

23.10 VITA In-Ceram sprint

Programa de secado, ver aptdo. 19.15
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23.11 Modelo para programas propios

Los programas libres se reconocen porque todos los valores son visualizados con "0".

Progr. | Pres. | —» ~ ~ :::25‘ — | VAC
n c min | min | ec/min| °C min | min
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A

Actualizacion del software - 41

Ajuste de la velocidad del ascensor - 38
Ajustes de la pantalla - 36

Ajustes ex fabrica - 41

Alcance del suministro - 10

Aumento de la temperatura - 17

Aviso de error del vacio - 34

Avisos de errores - 42

B

Bandeja para los soportes de coccién - 14

(o

Cambiar la posicion del ascensor para enfriar - 30

Cambiar los valores del programa - 25

Cambio de la posicién del ascensor para enfriar -
31

Cambio de la temperatura de inicio - 33

Cambio del tiempo de presecado - 25

Caracteristicas eléctricas - 10

Caracterizaciéon CE - 15

Conectar el aparato a la tension de lared - 12

Corte de la tension de alimentacion - 16

D

Dafios de la pantalla tactil - 18, 20
Derecho de autor - 6

Desconectar el aparato - 13
Descripcién general - 7
Dimensiones - 10

E

Ejecutar el calibrado del vacio - 40

Emplazamiento y puesta en servicio - 11

Enfriamiento rapido - 8, 24

Entradas alfanuméricas - 19

Entradas numéricas - 18

Entrar directamente de la posicion del ascensor y
el tiempo de la posicién - 27

Exportar informe de errores - 36

F

Fase de presecado - 26

Fecha - 37

Formacion de agua de condensacion - 34
Funciones de seguridad - 9

H

Hora - 37

1

Indicaciones de seguridad - 13
Informaciones referentes al aparato - 35
Informaciones técnicas - 7

Iniciar/terminar el standby - 22

Inicio rapido de un programa de coccion - 19

L

La primera puesta en servicio del aparato - 12
Limpieza del horno - 15
Lugar de emplazamiento - 11

M

Manejo general del aparato - 18

Manejo y limpieza del mando externo - 15

Melodia final del programa - 40

Memorizacién de los datos de coccién para el
aseguramiento de la calidad - 9

Menu del presecado - 28

Modelo para programas propios - 50

Modo nocturno - 13

P

Pesos - 10

Pictogramas - 6

Piezas de recambio - 16

Posibilidades del programa - 8

Posicion del ascensor para enfriar - 30, 31

Posicion del ascensor y el tiempo de la posicion
en el menu del presecado - 28

Posiciones del ascensor para el presecado - 26,
27

Posiciones del ascensor para enfriar - 30

Prestacion de garantia - 16

Programas - 40

Programas de coccion - 8

Programas de servicio - 8

Prélogo - 6

Proteccion contra el corte de la tension - 16

Puesta en servicio - 12

R

Regulacion automatica de la temperatura - 17
Regulacion de la temperatura - 17
Regulaciones del vacio - 33

Responsabilidad - 14, 16
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Rétulos indicadores - 14

S

Seleccion de idiomas - 35

Seleccionar el programa de coccién - 23
Servicio - Programas - 35

Soldar en el VITA VACUMAT® 40 T - 49
Standby - 21

Start - Menu - 20

T

Tablas de coccion - 44
Tiempo de presecado - 26
Trabajos de limpieza - 15

u

Uso adecuado - 13

"4

Valor del vacio - 34
Velocidad del ascensor - 38
Ventilador - 16
Visualizacion del vacio - 34
VITA In-Ceram sprint - 49
Vita Inceramat — sprint - 40
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El SISTEMA VITA 3D-MASTER®, tnico en su género,
permite determinar y reproducir de manera
sistematica todos los colores de dientes naturales.

Dientes
- £ gl amm. EE
Vita System B = 3D- Master
é?
% N
0649103 (‘,e"ﬁ““\t’ &)

Importante: Nuestros productos deben aplicarse de acuerdo con lo indicado en la informacién
para el usuario. No nos responsabilizamos de los dafios resultantes de una manipulacion o elabo-
racién incorrecta. Ademds, el usuario esta obligado a verificar la adecuacién del producto antes
de su utilizacién. Declinamos cualquier responsabilidad por la elaboracion del producto en combi-
nacion con materiales o aparatos de otros fabricante no tolerables y no admitidos. Nuestra respon-
sabilidad en cuanto a la exactitud de los datos indicados es independiente del fundamento legal y,
en la medida de lo dispuesto por la ley, siempre se limitard al valor de la mercancia suministrada
segun factura y sin IVA. En especial, en la medida de lo dispuesto por la ley, en ningtn caso nos
responsabilizaremos de posibles pérdidas de ganancias, dafios indirectos, dafios consecuentes o
exigencias por parte de terceros frente al comprador. Las reclamaciones por dafios y perjuicios
(actuacion dolosa en el momento de cierre del contrato, incumplimientos de contrato, acciones

no permisibles, etc.) solo procederan en caso de imprudencia temeraria grave o premeditacion.
Edicion de esta informacién para el usuario: 11-07.

A q:

1273 SP - 1107 (200) S

TOV Rheinland

VITA

VITA Zahnfabrik H. Rauter GmbH & Co.KG

Postfach 1338 - D-79704 Bad Séckingen - Alemania
Tel. +49/7761/562-0 - Fax +49/7761/562-299
Hotline: +49/7761/562-222 - Fax +49/7761/562-446
www.vita-zahnfabrik.com - info@vita-zahnfabrik.com





