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VITA vPad comfort: la unidad de mando para todos los niveles de exigencia

Estimada clienta, estimado cliente:

Enhorabuena y muchas gracias por haber adquirido un VITA vPad comfort para el manejo
y el control del horno de coccion de ceramica VITA VACUMAT 6000 M, del horno de
prensado combinado VITA VACUMAT 6000 MP o del horno de sinterizacion de alta
velocidad VITA ZYRCOMAT 6100 MS.

El VITA vPad comfort incorpora la tecnologia mas avanzada y cumple todas las normas de
seguridad internacionales.

Para poder manejar el vPad comfort de manera segura y eficiente, lea detenidamente
estas instrucciones de uso, incluidas las notas. Las instrucciones de uso siempre deben
estar disponibles junto con el aparato. Deben ser leidas y aplicadas por parte de cualquier
persona encargada del manejo, el cuidado y el mantenimiento del sistema.

Le deseo que tenga mucho éxito en el trabajo con este aparato de VITA.

Su director de producto de Aparatos dentales y accesorios VITA, VITA Zahnfabrik
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@ 1. El sistema

Sistema VITA vPad comfort

VITA vPad comfort

ONota
e ;Qué? Unidad de mando para controlar un aparato de coccion.
e EIVITA vPad comfort no es compatible con la VITA SWITCHBOX y la VITA MultiPump.



> 1. El sistema 7. Primera puesta en servicio

@1.1 La unidad de mando

1 puerto USB

Conexion para cable de conexion

Base de apoyo ajustable

Pantalla TFT de 10 pulgadas
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EL SISTEMA

32. Primera puesta en servicio

@ 2.1 Conexion del VITA VACUMAT 6000 M
(véanse también las instrucciones de uso del VITA VACUMAT 6000 M)
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MANEJO

Conexion para VITA vPad comfort

MATERIALES Y
PROGRAMAS DE COCCION

@ 2.2 Conexion del VITA VACUMAT 6000 MP

(veanse también las instrucciones de uso del VITA VACUMAT 6000 MP)

VENTANA DE COCCION

AJUSTES

DATOS TECNICOS

Conexion para VITA vPad comfort

VOLUMEN DE SUMINISTRO/
SOLUCIONES DE SISTEMA VITA

INFORMACION
ADICIONAL



> 2. Primera puesta en servicio

@ 2.3 Conexion del VITA ZYRCOMAT 6100 MS
(véanse también las instrucciones de uso del VITA ZYRCOMAT 6100 MS)

Conexion para VITA vPad comfort

32.4 Puesta en servicio del sistema de coccion

Nota
o e (Observe tamhbién las instrucciones de instalacion y puesta en servicio incluidas en el manual del VITA VACUMAT 6000 M/

VITA VACUMAT 6000 MP y del VITA ZYRCOMAT 6100 MS.

1. Conecte el cable de conexion suministrado al VITA vPad comfort y al VITA VACUMAT 6000 M/VITA VACUMAT 6000 MP
0 al VITA ZYRCOMAT 6100 MS.

2. Conecte la bomba de vacio VITA (solo VITA VACUMAT 6000 M/VITA VACUMAT 6000 MP).

3. Conecte el tubo de vacio de la bomba de vacio VITA (solo VITA VACUMAT 6000 M/VITA VACUMAT 6000 MP).

4. Conecte el cable de alimentacion.

5. Encienda el aparato mediante el interruptor principal.

6. Medicion del recorrido del elevador: el elevador se desplaza a la posicion inferior, luego a la posicion superior y otra vez a la
posicion inferior.

e En el caso del VITA VACUMAT 6000 MP, enchufe también la conexion de aire comprimido (max. 5 bar) al regulador de
presion de la bomba de vacio VITA. Fije las abrazaderas suministradas en el tubo de aire comprimido: una en la salida del
tubo de aire comprimido del laboratorio y una en la entrada a la bomba.

Atencion
e (olocar el zocalo de coccion/la base de sinterizacion VITA sobre el plato del elevador.
e |a puesta en servicio sin el zocalo de coccion/la base de sinterizacion provoca dafios en el aparato debido a las altas temperaturas.
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@ 3. Manejo
3.1 Controles gestuales de la unidad de mando

Ampliar o reducir

Puede ampliar o reducir fotografias o documentos PDF expandiéndolos o comprimiéndolos
con dos dedos.

MANEJO

Toque breve
Mediante un toque breve, p. ej., de un programa de coccion, se abre la ventana de coccidn.

Girar
Es posible girar 90° las fotograffas.

6 & Desplazamiento
' Deslice el dedo hacia abajo o hacia arriba para acceder a la pagina deseada en un PDF.
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@ 3.2 Funciones del sistema

) _Materiales/programas de coccion
Cambiar la posician

del elevador Ajustes  Perfiles  Photoviewer Ayuda

: e e s e
e —— 1102, ()] ) B4 (34 ) (30 v

| Perfil activo

Temperatura de la N s [ = E I—— Estado del aparato
camara de coccion 38°C de coccion

Temperatura de espera  ——

500°C
VITA Energy
Efficiency B ':El)
Apagar el sistema - L @
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@3.3 Apagar el sistema Q

ONota:
e ;Qué? Esta funcion le permite apagar la unidad de mando vy el aparato de coccion.
Puede encender el sistema pulsando el interruptor principal situado en la parte posterior del aparato de coccion.
e ;Para qué? Apagado comodo y rapido del sistema.

33.4 VITA Energy Efficiency ;31

o Nota:

e ;Qué? Al tocar el botén VITA Energy Efficiency se calienta y se mantiene el aparato de coccion a 200 °C.
Para desactivar la funcion debera pulsar de nuevo el botdn. Mantenga pulsado el botdn para cambiar a la
temperatura de espera normal.

e ;Para qué? Para ahorrar energia.

@ 3.5 Temperatura de espera (<)

ONota:
e ;Qué? Al pulsar brevemente el boton una sola vez se cierra la camara de coccion y la temperatura de la cdmara de coccion
asciende hasta la temperatura de espera ajustada (predeterminada: 500 °C). Para desactivar la temperatura de espera,

pulse de nuevo brevemente el botdn. Una vez alcanzada la temperatura de espera, deberia mantenerse durante 20 minutos.

A continuacion, el aparato de coccion estara preparado para los procesos de coccidn. Mediante la pulsacion prolongada
del botdn se cambia a “VITA Energy Efficiency”.

e ;Para qué? Evita perder tiempo gracias al precalentamiento automatico del aparato de coccion, que permite un inicio
rapido de la coccion.

VITA AntiCon

En caso de que el aparato de coccion permanezca apagado durante un tiempo prolongado, tras el siguiente encendido y
después de activar la temperatura de espera, la camara de coccidn se calentara durante 5 minutos con una ligera apertura.
De este modo puede evaporarse el agua de condensacion presente en el aislamiento.

MANEJO




> 3. Manejo

33.6 Cambiar la posicion del elevador EI

El elevador asciende/desciende mientras se mantenga pulsado el boton

10:29 (.

e || R o [ [@) [Z7 vima

LRE AVITA
.

38°C

Q@
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El elevador asciende/desciende automaticamente

o Nota:

e ;Para qué? Para ajustar individualmente la posicion del elevador, p. e]., cuando esta activa la temperatura de espera.

@ 3.7 Perfiles ﬁl
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— Nota:

e ;Qué? Aqui se encuentran los perfiles “VITA" y “Laboratorio”. Los programas de coccion incluidos en el perfil “VITA"
no se pueden editar. Puede personalizar el perfil “Laboratorio”. No se pueden crear perfiles adicionales.

e ;Para qué? Mediante el perfil "VITA" puede utilizar los programas de VITA con los ajustes originales.
Mediante el perfil “Laboratorio” puede personalizar los programas de coccion.
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33.8 Photoviewer ’E

o Nota:

e ;Qué? En el Photoviewer encontrara imagenes preinstaladas que puede utilizar como salvapantallas o fondo de pantalla.
Si se activa el salvapantallas (véase el punto 6.6), se accederd a las imagenes guardadas en la carpeta “Salvapantallas”.
La capacidad de memoria del vPad comfort es de 2 GB. Es posible abrir los formatos JPEG y PNG.

En el vPad comfort no es posible guardar cambios en las imagenes.
e ;Para qué? Para personalizar el salvapantallas o el fondo de pantalla.

o Ejemplo: importacion de imagenes a la carpeta “Salvapantallas”

n Seleccione la carpeta “Salvapantallas”. ﬁ Acceda al lapiz USB.

2 B RedRfm 3w 5 BG4 R @[3 m
!ﬁ e : _i__ e :

o o v Ee
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» Seleccione las imagenes que desee
importar manteniéndolas pulsadas.

s 15

H R mm [z m

= BB el (A ) [3] vme
F

@ IO

n Abra la carpeta “Salvapantallas”.

EE IR

e

E En el campo de texto puede i: L ,

cambiar el nombre. A continuacion
seleccione "guardar”.

MATERIALES Y PRIMERA PUESTA
PROGRAMAS DE COCCION EL SISTEMA

VENTANA DE COCCION

MANEJO

EN SERVICIO

AJUSTES

VOLUMEN DE SUMINISTRO/ DATOS TECNICOS

SOLUCIONES DE SISTEMA VITA

INFORMACION

ADICIONAL
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o Ejemplo: exportacion de imagenes a un lapiz USB

1 ;n e[ fm [3 vm -!E-_:L’s_uhm | (351 e

.02@:*
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» Seleccione la carpeta “Salvapantallas”. ” Mantenga pulsada la primera imagen hasta Seleccione “exportar”. {: ,
que quede seleccionada. Pulse brevemente

otras imagenes para seleccionarlas.

b — 4
s s
© ©
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» a ol -
Seleccione “guardar”. Q E Las imé&genes se encuentran ahora en
) el lapiz USB.

o Ejemplo: borrar imagenes del Photoviewer

" ;n ML /m [3 vm) 02 _:L’s_uim | (55 yma

n Seleccione la carpeta “Salvapantallas”. ” Mantenga pulsada la primera imagen hasta
que quede seleccionada. Pulse brevemente
otras imagenes para seleccionarlas.

Ol R AR - O PR U R
- L

Seleccione “borrar”.

Confirme el mensaje.
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o Ejemplo: borrar imagenes de un lapiz USB
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” Mantenga pulsada la primera imagen hasta

que quede seleccionada. Pulse brevemente
otras imagenes para seleccionarlas.

n Confirme el mensaje.

33.9 Ayuda E@

o Nota:

[ l-i-' A

=3 13%31*1“ ol

kP Seleccione "borrar”.

e ;Qué? Aqui encontrara todas las instrucciones de uso para los aparatos y materiales de recubrimiento VITA integrados
en el software. Al pulsar el botén Ayuda en la lista de materiales o en los ajustes se abrira la ventana de ayuda con un
listado de las instrucciones de uso de VITA. La ayuda en la vista de materiales muestra todas las instrucciones de uso
de los materiales VITA. La ayuda en la pestana "Ajustes" muestra todas las instrucciones de uso de los aparatos VITA.
Las Gltimas instrucciones consultadas permaneceran en la pestafia “Ayuda” hasta que se vuelva a encender el aparato.

e ;Para qué? Ayuda rapida gracias a las instrucciones de uso preinstaladas.

EL SISTEMA

PRIMERA PUESTA

MATERIALES Y
PROGRAMAS DE COCCION

MANEJO

EN SERVICIO

VENTANA DE COCCION

AJUSTES

VOLUMEN DE SUMINISTRO/ DATOS TECNICOS

SOLUCIONES DE SISTEMA VITA

INFORMACION

ADICIONAL
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@4. Materiales y programas de coccion ﬁ
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t Seleccione “Materiales/programas de
coccion”.

-
=
a

VMK 55 IPS p.max CAD

A

=

o Nota
e ;Qué? Aqui encontrara todos los materiales preinstalados.
e ;Para qué? Ahorro de tiempo gracias a los materiales preinstalados.

04.1 Instrucciones de uso &
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' agage | |-
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VITA
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n Seleccione “Instrucciones de uso”.

0 Nota:

Gestionar materiales

e ;Qué? Aqui encontrara todas las instrucciones de uso para los materiales de VITA integrados en el software.

e ;Para qué? Ayuda rapida gracias a las instrucciones de uso preinstaladas.

Instrucciones
de uso

INFORMACION
ADICIONAL

EL SISTEMA

PRIMERA PUESTA
EN SERVICIO

MANEJO
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DATOS TECNICOS AJUSTES VENTANA DE COCCION

VOLUMEN DE SUMINISTRO/
SOLUCIONES DE SISTEMA VITA
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o 4.2 Gestionar materiales

cim [l PR ot B [ [ vma
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saumag

» Seleccione "Gestionar materiales”.

gy

o= ad 31§ [T vm

qEEEL L
?@apage--
> aumag. .
n

Crear nuevo material

Nota

S FEERA M [F m
| BRAAIA L
®f |=1] E L 'J .y
=) Bt " o ]
@ | = T = wairw | NS
Exportar material

e ;Qué? Esta funcion le permite crear, copiar, editar, borrar, importar y exportar materiales.
e No es posible modificar el perfil “VITA". El perfil “Laboratorio” es una copia del perfil “VITA" y es posible modificarlo.
e ;Para qué? Para crear materiales personalizados y una secuencia de materiales personalizada.

Editar material

Borrar material
Copiar material

Importar material

Atras
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EL SISTEMA

o Ejemplo: crear material
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nSelecmone "Gestionar material”. '\, ! nSeIeccione “Crear material”. EActiveel campo de texto.
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=
L] was| @ ol -g:l @ === - =
n Introduzca el nombre del material. E Confirme. E Seleccione el tipo de curva de g C“c,i
coccion y el color del fondo y =%
confirme. ==
N e TP TR =g
[ o
o
" o
c@nﬂiﬁmm
= g
NELTT RS
Lda i -
> @m@am? :
t Material creado. E
Tipos de curvas de coccion
B
13:38 .._.ﬂ r >
05.06. 2018 I J;g_ '{:“.i o ‘ 41 ~] VITA
'  ElReady  ilaber 6
.gc E i Materialname: | test
4. _] ) 2
Curva de una etapa = @ . (uzﬂ
.
Curva de coccion 500°C E J & I 8
estandar para la mayoria a a o L o) 6B & Curva de una etapa = =
de los programas de = \] Curva de coccion
coccion disponibles = I I ]—.] ..I;.J estandar para la mayoria -
en el mercado : B = = de los programas de S t
Programas de coccion @ === m m ]@ coccidn disponibles % <
- en el mercado % C%
oD
-
= Cu/j
Curva de presecado = % 5
p. €j., secado de restauracio- . g Cé
nes de circonio coloreadas  (Cyrva de Curva de dos etapas = Programa especial, =9
prensado p. e]., cristalizacion IPS e.max CAD
Curva de

sinterizacion

=
=
=<
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O 0
I
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0 Ejemplo: editar material

am PR B3 W [F

tagaag
° gagaa
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» Seleccione “Gestionar material”.

o Ejemplo: copiar material

Tz j 7 gx |3 "]_._.:«"-r-lm

@$uagys

; appm

m [ R o B (g [ vm
. .ﬂ:_'—“—‘

” No se puet®n modificar los nombres

de los grupos de materiales VITA.

E Es posible editar el material.

= AR EEE

L BRIID .
JBEB&J—'—'

hEE

» Seleccione 8PMaterial a duplicar.

o Ejemplo: borrar material

L ot 1....: VITA

@ﬂ@iaJ;
JBEBM

i e

T aaaum

e

e Bl - 1....: VITA

@ﬂ@JaJ;
JBEBMJJ

L ==

ﬁﬂﬂuﬂwJ
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ﬁSelecmone "Copiar material”.

E Material copiado.
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» Seleccione el mat#fial a borrar.
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n Material borrado.
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S e
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ﬁSelecmone "Borrar material”.

Confirme.
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o Ejemplo: arrastrar y soltar

2o PR m [ vm an [ FY B4 (R (@) [ vm

édﬁJdJ L EEETE
‘auvza ‘doaaz

=Y tear <
dopran = doag =

-l @

ﬁ I Material movido.

Mantenga pulsado el material que
desee maver hasta que se vuelva
transparente y sea posible moverlo.

o Ejemplo: exportar material

on MA@ m s MR G5 AR @
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f_ﬁ ﬂm 1) e %‘ i T 3 1 [ e
” Conecte un lapiz USB al vPad y U ﬁ Seleccione uno 0Warios materiales a E Seleccione “Exportar material”.

seleccione “Gestionar material”. exportar.
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® Lo o1
n Guarde. U
Nota

e Para poder exportar materiales, debe haber un lapiz USB conectado al vPad comfort.

e Tras la exportacion, el material exportado se encuentra en su lapiz USB y puede enviarse, p. gj., por correo electrénico.
Los materiales exportados se guardan en el lapiz USB en forma de archivo .2vtm. En el nombre de archivo correspondiente
no se mostraran caracteres especiales presentes en el nombre del material. Tras la importacion a un vPad se mostrara de
nuevo el nombre correcto del material.

21
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o Ejemplo: importar material

150 1?%‘:& m |'! ln:—’:
- Wﬂdﬂ@

“Elﬂﬂﬂ
saumag =

» Seleccione “Gestionar material”.

[ R e B [ [30 vm

” Seleccione “Importar material”.

» Seleccione el material a importar.

== PR be Bl [ [ v

52 ) 9 ba B w3 v

caumag

ﬂﬂl nﬂ m
ESG|€CCIOHE "Atras”.

S - agaaaa
o =

E Se ha importado el material “TEST".

e Para importar un material debe estar conectado al vPad comfort un lapiz USB con un archivo (formato .2vtm).

22
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o 4.3 Gestionar programas de coccion

’“" ol 17T ':1 o MEARL Y B O R A . R O L)
. i s e -
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t Seleccione el material deseado. nSeleccione “Gestionar . E Men de gestion de programas de
programas de coccion”. coccion.
S
=
=
w B R R h
0 - 1 P
anne  [oUl] IO 1 1§ VITA
- o © EiShedows  slabor &
& 4 vmis _
Dc \9
eed Oxidbrand WASH OPADL Brand s
) ) "
d WASH DPAQ. Paste ] Opague Brand ] =
52
OPADUE Paste ] MARGIN Brand _] ==
- ==
EFFECT LINER Brand ] 1. Dentinbsand ] =2
: S
@ 2 Dustinhrand ] Mal-Fixier-Braad J
[ ] GLAZE SPRAY ] =
Crear nuevo programa 3 — S
de coccion Ij | m %’ ﬁ‘ I [‘_‘}]‘ I__U_'II @—— Atras S
— =
<C
=
| =
=
Copiar programa | Importar programa =
) de coccion de coccion
Cambiar el nombre del B Exportar programa de coccion
programa de coccion orrar p-r,ograma
de coccion
w
&
]
<
o Nota
e ;Qué? Esta funcion le permite crear, copiar, editar, borrar, importar y exportar programas de coccion. Cada material creado
tiene asignado un tipo de curva de coccion (p. ej., en el material VM 15 solo se pueden crear curvas de coccion de una etapa).

e ;Para qué? Para crear programas de coccion personalizados y una secuencia de programas de coccion personalizada. 8
S
=
w
o
=
(=)

=
o= —
=S
S &
DD
w0
— wd
— 0
L =
=S
I |
==
= o

o

INFORMACION
ADICIONAL
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0 Ejemplo: crear programa de coccion

-lﬁa -ﬂ "! B 1-L "’] |""

— :,-ﬂ T od :*'l. o | |"~4r

EN T 0 S

$ $, |z , 3Ry = —
St J imeneres ] alalal gyl el i)l e] 2l
@ ° R | 2 |22se Bese aas
Ll AL v)w]e]n
< = —— & |2 #i) ) col)
e ® pEomsses @ (O 5 ]
» Seleccione “Gestionar Seleccione “Crear programa E Introduzca el nombre del programa de
programas de coccion”. de coccion”. coccion.
s :rﬂ T ad A ’f-l__'__;“__ ) :rﬂ q ad A "'1__;_ s
!1: S {1 !‘ J;‘n: ] i 1
6 |dddddadduaea dal ¢ | mEmm ) e ]
~ | ol slsaaldial 48 | § 2
delelaisialslaalad ol - oo ) i
> e 5 e— 1 3 R N | =m § o
=
el 9 ;s ese @

G
” Confirme.

E Programa de coccion creado.

o Ejemplo: cambiar el nombre del programa de coccién

i [t
- [e——

=

o = IZ'...'

Seleccione un programa de coccion.
A continuacion, pulse “Cambiar el
nombre del programa de coccion”.

@.______lz._

ﬁ L ] |

G | ddsddddalilals
e JJ.J_}_!JJ_JHLIﬂ a) a8

O | i il

s
L
:

ﬁ Introduzca y confirme el nombre
del programa.

0 Ejemplo: copiar programa de coccion

!“ o v

vam [ Y o B [, [3) v

A

O | hms ) -

Seleccione el programa de
coccion y a continuacion pulse
“Copiar programa de coccion”.
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ﬁ Programa de coccion copiado.
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E Programa de coccion renombrado.
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EL SISTEMA

o Ejemplo: borrar programa de coccion

B s (B e
Pl i ¥ B <(
& o & off E o
% [Crrssr— ] - I = [rrsr—— ] - I = (\;)
] o —— | s ] CL =
o ==l____ | o =—Tl=— =2
JE— ] [ — ] e ] ==
@ g an man [ —— ] .
e — e 1
® o=mmes | |9 Emsmesie @
ﬁ Confirme. E Programa borrado.
Seleccione el programa de
coccion y a continuacion pulse =)
“Borrar programa de coccion”. %

0 Ejemplo: arrastrar y soltar

7n y . [ 7m | : [ =
wm M eaR @3 vm o Y R4 R (3 S
* jsr—— R b 3 e
@ i i @ At | i = 3
. bt e s . | g i o E <

N ki B ] - man | g %:

@ .ijmu—! | i 10 @ .ijﬂll'— A (CS
E 1 o

o
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» Mantenga pulsado el material que ﬁ Programa de coccién movido.

=
desee mover hasta que se vuelva =
transparente y sea posible moverlo. §
[N
o
<C
=
=
=
w
[N
—
w
]
=3
<C
w
o
S
=
(&)
L
o
w
=
<C
(=)

VOLUMEN DE SUMINISTRO/
SOLUCIONES DE SISTEMA VITA

INFORMACION
ADICIONAL
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o Ejemplo: exportar programa de coccion

i AR Bl[m [Fm) I o AR e A (3 vm |

& & & | e _

o . " ) e

-t -t -t o AT

e -

® i ® omemsnss @ | O omesse

» Seleccione "Gestionar ﬁ Seleccione los programas de coccion E Seleccione “Exportar
programa de coccion”. a exportar. programa de coccion”.

P [

i

» Pulse "Guardar”.

o Nota

e Para exportar programas de coccion, conecte un lapiz USB al vPad comfort. El programa de coccidn se guardara en el lapiz
USB como archivo .2vtm.

e En el nombre de archivo correspondiente no se mostraran caracteres especiales presentes en el nombre del programa.
Tras la importacion a un vPad se mostrara de nuevo el nombre correcto del programa.

e A continuacion, los programas de coccion exportados se encontrardn en su lapiz USB y se podran enviar, p. €j.,
por correo electronico.

o Ejemplo: importar programa de coccion

= A Bim [Fm) 2 el R m [Fm LS
. o _ ' @ [ i-
b iviss | Wlassmsiennd
° o === ®
maarm i
® o ® mmmsme | (O 5
» Seleccione “Gestionar ﬁ Seleccione “Importa E Seleccione el programa de coccion
programa de coccion”. programa de coccion”. aimportar.
Lo
s
o
-
[ X -

” Seleccione “Importar”.

o Nota:

e Para importar un programa de coccion debe estar conectado al vPad comfort un lapiz USB con un archivo (formato .2vtm).
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@ 5. Ventana de coccion

© 5.1 Programa de coccion: curva de una y de dos etapas

CRREREEm™ S ARGEAREm S NGRS
ol c 1F 1P 1 JF d = »
0 o |= ol
[N | _ I 23
20 mag = R — S gden =m .u
@ | EaT S | @ U S I ST BT I W S
» Seleccione el material. ” Seleccione el programa de coccion. E Ventana de coccion con curva de una
etapa.
Prevacio  Tiempo de Temperatura de coccion/

aumento/gradiente  tiempo de mantenimiento
Vacio principal

sem | R 2 A9

S0 VITA
8 1 Ready i Labar fo

‘ 4 ™15 Duracion del
2 i 15:W .,
¥ e s y ® programa
/j/ -\\ de coceion
® -’ i
Temperatura de 500°C

presecado/tiempo
de presecado

|
I

— Temperatura de
M_ enfriamiento
‘ﬁ a Posicion del elevador

para enfriamiento

=
=)
S
o
o
)
L
=
<<
=
=
=
[N N)
=

Posicion del elevador
para presecado

Datos del

= ———

Modo nocturno  Atras Guardar Detener el Iniciar el programa
programa

= | q)
BE

Nota

e | os parametros de coccion modificados seran efectivos para la coccion activa. Si desea que los programas de coccion
permanezcan modificados, debera guardarlos.

¢ Modo nocturno: al pulsar esta tecla se activa el programa nocturno, es decir, una vez concluido un programa de coccidn,
el elevador vuelve a introducirse después de que la temperatura de la camara de coccion haya descendido hasta 200 °C,

y la calefaccion y la pantalla se apagan. Para volver a encender el aparato, apague y encienda el interruptor principal.
El modo nocturno debe activarse antes de iniciar un programa de coccion.

e En comparacion con la curva de coccion de una etapa, la curva de coccion de dos etapas posee un gradiente/tiempo de
aumento y temperatura de coccién/tiempo de mantenimiento adicionales.
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ODatos del pedido

5 Bl PR G (R e [EE v

‘c lu-.

@ |

=l - —
il il | G

D ol |l

f%hque los datos del pedido.

o Nota
e ;Qué? Funcion para el aseguramiento de la calidad y la trazabilidad.
e ;Para qué? Se guardan automaticamente el nimero de pedido, el nombre, la nota, el perfil, el nombre del material,
el nombre y los datos del programa de coccion, los valores tedricos y reales, el tipo de aparato, el nimero de serie
del aparato y la fecha y la hora del proceso de coccidn.

e Posteriormente, los datos pueden exportarse a un lapiz USB y al programa para analizar los datos del proceso FDS
(Firing Data System) de VITA en el PC.

e El programa para analizar los datos del proceso muestra la curva de coccion y permite archivar todos los datos de
coccion para poder localizar e imprimir pedidos individuales mas adelante.

°Temperatura de presecado/tiempo de presecado

wn [ PR 0d [ (@ (37 v
| i

& | anm

153
$
o) e
25l 258 &3
< = kal o -
% Jd ol =ld| |© a

QParémetros modificables:
e Temperatura de presecado: 60 °C — 800 °C
e Tiempo de presecado: 00:00 min —60:00 min

o Nota

e |os valores de introduccion posibles se muestran encima del teclado numérico.
e El presecado permite evaporar los liquidos procesados antes de la coccion propiamente dicha.
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0 Posicion del elevador para presecado

am o PR G B ) [0 yma v . 2 g (27 vma
it s :

ot A Bt L L

0 Parametros modificables:
Posicion del elevador:
e Valor c: posicion superior del elevador, entrada: valor min. b—méx. 100 %
e \alor b: posicion media del elevador, entrada: valor min. a—valor max. ¢
e Valor a: posicion inferior del elevador, entrada: 0 %—valor méax. b

Ajustar la posicion del elevador:
e ntroducir la posicion del elevador en % y aceptar con “Confirmar”, o bien
e desplazar el elevador hasta la posicion deseada mediante las teclas de flecha y adoptar el valor pulsando “Intro”.

Establecer el valor de tiempo para la posicion:
e Tocar el campo de entrada para tiempo a 0 b y especificar el tiempo.
e E|valor para c se calcula automaticamente.

Atencion:

e |os valores de tiempo de las distintas posiciones del elevador dependen del tiempo total de presecado.
e |os valores de tiempo individuales pueden ajustarse en conjunto como maximo al tiempo total de presecado.

© Prevacio
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Parametros modificables:
e Tiempo de prevacio: 00:00 min — 60:00 min
e \alor de vacio: 0 % — 100 %

ONota
e Mediante el ajuste “Prevacio” puede crear vacio en la cdmara de coccion antes
de que se active el aumento de temperatura.
e (on la especificacion de tiempo 00:00 se apaga el prevacio.
e |os valores de introduccion posibles se muestran encima del teclado numérico.
e Mediante el prevacio se pueden cocer opcionalmente ceramicas especiales.
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OTiempo de aumento/gradiente

wx [ Med R im) (3 m ) L5 PR ed [ (@) (31 vm
e A i - ::
@ @
=5 5 =3
- Eml S bl -
® s e e (©

Q Parametros modificables:
e Tiempo de aumento: 00:05 — 120:00 min
e Gradiente de aumento: 2 °C/min — 120 °C/min

o Nota

e Después de introducir la temperatura de presecado o la temperatura de coccion, se calcula y adapta automaticamente
el tiempo de aumento. El gradiente permanece inalterado.

e Después de introducir el gradiente o el tiempo de aumento, se adapta automaticamente el otro valor.
Los valores de introduccion reales se muestran encima del teclado numérico.

e Enla curva de coccion de dos etapas, debe seguirse el mismo procedimiento para introducir y modificar los valores del
programa en el 2.° tiempo de aumento.

e Para garantizar resultados de coccion fiables con un buen nivel de brillo y una reproduccion cromatica correcta.

OVacio principal
on [ H MR A fm (3mSR oe [ (@) [0 v
:: -1'-::"'-' - ;““- :: : i
o) : o)
el il am a3
= Gl <
g I a2l @
P 1 N P 2]

Parametros modificables:

e Tiempo de vacio principal: 00:00 min — 180:00 min

e Valor de vacio: 0 % — 100 %

e Temperatura inicial: temperatura de presecado min. —temperatura de coccion max.

o Nota

e |os valores de tiempo para el encendido y el apagado de la bomba de vacio dependen de los valores
del programa predeterminados. Si se modifica la temperatura final o la temperatura de presecado,
el tiempo de vacio se ajusta al tiempo de aumento.

e Recomendacion: ajustar en primer lugar los parametros de temperatura y por Gltimo el vacio.

e El tiempo de vacio principal méaximo se calcula a partir del tiempo de aumento mas el tiempo
de mantenimiento de la temperatura final.

e Los valores de introduccion posibles se muestran encima del teclado numérico.

e Elvacio principal extrae de la ceramica aire que de otro modo quedaria atrapado en la ceramica
y podria enturbiarla confiriéndole un aspecto lechoso.
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°Temperatura de coccion y tiempo de mantenimiento
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0 Parametros modificables:

e Temperatura de la camara de coccion: temperatura de presecado mas 10 °C—1200 °C
e Tiempo de mantenimiento: 00:00 min — 60:00 min

o Nota

e Los valores de introduccion posibles se muestran encima del teclado numérico.

e Enla curva de coccion de dos etapas, debe seguirse el mismo procedimiento para introducir y modificar los valores
del programa en el 2.° tiempo de mantenimiento.

e Para garantizar resultados de coccion fiables con un buen nivel de brillo y una reproduccion cromatica correcta.

OTemperatura de enfriamiento
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0 Parametros modificables:

e Temperatura de enfriamiento: 60 °C — 900 °C o temperatura de mantenimiento menos 10 °C
e Tiempo de enfriamiento: 00:00 — 60:00 min/s

0 Nota

e Elbotdn “Activar enfriamiento” se activa automaticamente al introducir la temperatura y es necesario confirmarlo.
e | os valores de introduccion reales se muestran encima del teclado numérico.

e Desactivar el enfriamiento: pulsar el boton “Activar enfriamiento”.

e Para lograr un enfriamiento mas lento de la restauracion, a fin de evitar tensiones térmicas en el material.
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OPosici(m del elevador para enfriamiento
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Parametros modificables:
e Posicion del elevador para enfriamiento: 0 %—100 %

o Nota

e |os valores de introduccion posibles se muestran encima del teclado numérico.

e Esta funcion esta disponible cuando esta activada la temperatura de enfriamiento.

e Permite ajustar la velocidad a la que se alcanzara la temperatura de enfriamiento.
Cuanto mas cerrado esté el horno, méas lento sera el enfriamiento.
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EL SISTEMA

o 5.2 Programa de coccion: curva de prensado
i R el B g [ vm
dJdag
gapza
STNCT-

PRIMERA PUESTA
EN SERVICIO

ME O .O -

Temperatura de coccion/  Tiempo de prensado y
tiempo de mantenimiento  presion de prensado 2

MANEJO

Tiempo de Tiempo de prensado y
aumento/gradiente presion de prensado 1

9 |2

8 1:Shuedown

16:33
06.06.2018

Duracion del
programa
de coccion

=
=
3
> S
w O
ﬂu_l
< O
o WD
u}__|<t
==
==
[&5]
o
o=
(=

Temperatura de §
- 2 " _ .. ! ! ——— | P - friamiento/ti (&5}
Temperatura inicial —— g R L | | I— rlam'len.o/ empa 3
ik I ! de enfriamiento w
Vacio principal Posici6n del %
elevador para =
enfriamiento >
Datos del
pedido
Modo nocturno  Atras Guardar Detener el Iniciar el programa %)
programa %
>
<<
o Nota
e | os parametros de coccion madificados seran efectivos para la coccion activa.
Si desea que los programas de coccion permanezcan modificados, debera guardarlos. 3
e Todos los botones (a excepcion de: Temperatura inicial, Tiempo de prensado/presion =
- s . (@)
de prensado 1, Tiempo de prensado/presion de prensado 2) se describen en el punto 5.1. =
w
e £l vacio principal no se puede modificar en el programa de prensado. =
[am)

El vacio se ajusta automaticamente a lo largo del tiempo de prensado.

VOLUMEN DE SUMINISTRO/
SOLUCIONES DE SISTEMA VITA

INFORMACION
ADICIONAL
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°Temperatura inicial

e Temperatura inicial: 60 °C — 1000 °C
e Los valores de introduccion posibles se muestran encima del teclado numérico.

OTiempo de prensado y presion de prensado 1

= N PE IR
.*f .*f :'::._ S

@ @

= =2

® load "

D P 2

e Tiempo de prensado: 00:00 min — 120:00 min

e Presion de prensado: mediante la tecla “Cambiar presion de prensado” se modifica la presion de prensado.

e Eltiempo de prensado 1 especificado finaliza automaticamente cuando el émbolo ha alcanzado su posicién final y ya no
se produce ningtn cambio de recorrido medible. A continuacion se cambia automaticamente al tiempo de prensado 2.
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OTiempo de prensado y presion de prensado 2
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e Tiempo de prensado: 00:00 min — 120:00 min
e Presion de prensado: mediante la tecla “Cambiar presion de prensado” se modifica la presion de prensado.
e Eftiempo de prensado 2 transcurre conforme al tiempo ajustado.

°Iniciar el programa de prensado

o P e (3 ) [ vma e e
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0} . O O
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» Inicie el programa de prensado ﬁ Confirme el mensaje. Al hacerlo, el ﬁ Una vez introducido el material de =

sin objeto de prensado. elevador desciende a la posicion inferior. prensado, confirme el mensaje. El plato é

del elevador se introduce en la camara =

de coccion. Se inicia el programa.
O noa prog

e Durante la introduccion del material de prensado, el cilindro de presion sale y entra brevemente.
En caso de cantidad de pastillas incorrecta, se muestra un mensaje.
e (Curva roja: evolucion de la temperatura; curva gris claro: evolucion del vacio; curva negra: evolucion de la presion.
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05.3 Programa de coccion: curva de sinterizacion

e PR O R

" Bl-!lﬁéh!
2 S aasza
s@omag =
D

3.7 fase:
gradiente/tiempo
de aumento
Gradiente/tiempo Z fgse: .
de aumento/ gradiente/tiempo
Pre-dry de aumento 1.2 fase de enfriamiento
1.2 fase: 3.7 fase:
gradiente/tiempo temperatura de
de aumento/ coccion/tiempo de
Pre-dry mantenimiento
17:32 ( | == : = e
05.06.2018 L] | :§ | ’gﬁ‘ "ai ©] | & VITA

Duracion del programa
de coccion

.

2.2 fase: temperatura =

de coccion/tiempo de Seleccion del modo
mantenimiento ——@— de enfriamiento 1-3

1.% fase: temperatura g ) o

de coccion/tiempo —— 2.7 fase de enfriamiento
de mantenimiento

=1

Temp. y tiempo de —— 3.7 fase de enfriamiento
presecado/posicion

del elevador/Pre-dry

Temperatura inicial

Datos del ~ Modo nocturno ~ Atras Guardar Detener Iniciar
pedido parametros programa de  programa
del programa  coccion de coccion

o Nota

e |os parametros de coccion modificados seran efectivos para la coccion activa. Si desea que los programas
de coccion permanezcan modificados, debera guardarlos.

e |a descripcion de los botones en el borde inferior de la pantalla se encuentra en el punto 5.1.

e En el modo de alta velocidad (gradiente superior a 20 °C/min), los elementos calefactores estan sometidos
a una solicitacion muy intensa. Debe contarse con una vida (til reducida.

e |os valores de introduccion posibles para las distintas fases se muestran encima del teclado numérico.
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EL SISTEMA

OActivar/desactivar el presecado (VITA Pre-dry)

T

i i i

i i i

FesAm[gm| I HMAMesR =T m

PRIMERA PUESTA
EN SERVICIO

tiempo de mantenimiento.

MANEJO

OActivar/desactivar la 1.7 fase

N

e g i

qlod B [@ [3 vm

MATERIALES Y
PROGRAMAS DE COCCION

n 1. fase: seleccione el gradiente/
tiempo de aumento.

o Nota

e Para desactivar Pre-dry y la 1.2 fase, elimine las correspondientes marcas de verificacion y confirme. Guarde su cambio.

=
=]
(@)
(@)
o
(db)
[N
(e
<
=
P
=
[N
=

AJUSTES

DATOS TECNICOS

VOLUMEN DE SUMINISTRO/
SOLUCIONES DE SISTEMA VITA

INFORMACION
ADICIONAL
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°Activar/desactivar enfriamiento controlado

T oe a2 m]

E 1.7 fase de enfriamiento: seleccione

"Enfriamiento controlado”.

® Q.0 -

n Seleccione la 2.2 fase de

enfriamiento.

ﬁ 2.% fase de enfriamiento: seleccione

“Enfriamiento controlado”.

® 0 .© .-

R edA @ 3

t Seleccione la 3. fase de enfriamiento.

Nota
e Para desactivar las fases de enfriamiento 1a 3, elimine las correspondientes marcas de verificacion y confirme. Guarde su cambio.

OMo

do de enfriamiento 1

3.2 fase de enfriamiento: seleccione
"Enfriamiento controlado”.

B s fm 20

e Puede personalizar la fase de enfriamiento.
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0 Modo de enfriamiento 2

b LS :L 3] | L VITA

e

Wi i §

e Tres posiciones de enfriamiento fijas.

e Posicion del elevador con las siguientes temperaturas:
o Temperatura: > 1200 °C, posicion del elevador: 80 %
o Temperatura: < 1200 °C, posicion del elevador: 60 %
o Temperatura: < 900 °C, posicion del elevador: 40 %
o Temperatura: < 400 °C, posicion del elevador: 0 %

0 Modo de enfriamiento 3
=Ml R e [Em
- - i
Al L N
@ el e o8
| el o)
=) .

Nota
e El elevador permanece en la posicion superior y, después del enfriamiento a 400 °C, se desplaza a la posicion inferior.

0 5.4 Modificaciones tras el inicio del programa

o Nota

e |os valores del programa se pueden modificar tras iniciar un programa de coccion. Para evitar errores de coccion,
no estan permitidas las modificaciones que afectan automaticamente a ajustes en otras fases del programa, p. €j.,
la modificacion del tiempo de aumento, que tiene como efecto también un ajuste automatico del tiempo de vacio.

0Atenci6n

¢ Tan solo se pueden modificar fases del programa inactivas. Las fases del programa que todavia se pueden modificar
pueden reconocerse por la representacion de los botones (botdn oscuro).

e Si se selecciona para la modificacion una fase del programa que todavia esté disponible y mientras tanto se activa,
se volvera al men( de la curva de coccion y el programa seguira funcionando con el valor anterior.

e Al realizar una modificacion de la temperatura final siempre se mantiene el gradiente °C/min y se ajustan de la forma
correspondiente el tiempo de aumento y el tiempo de vacio.
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> 6. Ajustes

@6. Ajustes Eﬂ,

Datos del aparato
Ajuste del salvapantallas
‘ Ajuste de la fechay la hora

10:30 .._EI
07.06.2018 _,_;,. m
T Plsbor &
.ﬂ Ajuste de la presion
Ajuste del W de prensado
horno dental
i i Ajustes de fabrica
Ajuste de brillo —— J
Ajuste del perfil de inicio  — Ajuste del idioma
—
Ajuste de la -
proteccion del
sistema L

Actualiza- Ajuste de la cancelacion Ayuda Instrucciones de uso
cion

o Nota
e ;Qué? Aqui encontrara informacion y posibilidades de ajuste para el aparato de coccion y la unidad de mando.
La opcion de ajuste de la presion de prensado solo esta disponible cuando el VITA VACUMAT 6000 MP esta conectado.
e ;Para qué? Para modificar los ajustes de fabrica, ejecutar actualizaciones y visualizar los datos de servicio.
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0 6.1 Ajuste del horno dental @
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n Seleccione “Ajuste del horno dental”. ﬁ

O Nota
Calibracion de la temperatura mediante prueba de plata en el VITA VACUMAT 6000 VM/MP:
e (Con el programa prueba de plata y el kit de prueba de plata de VITA puede comprobar la temperatura en la cdmara de coccion
y ajustarla en el rango de mas/menos 40 °C.
e Para realizar una calibracion, siga las instrucciones para la realizacion de la prueba de plata
(instrucciones en el kit de prueba de plata).
e Para la calibracion de la temperatura de la cdmara de coccion existe un programa predeterminado. Para comprobar
la temperatura de la camara de coccion mediante la prueba de plata es preciso ejecutar dos ciclos del programa.
Primer ciclo del programa: debe ejecutarse a 955 °C (predefinido en el programa).
Tras el ciclo, la plata solo podra estar ligeramente espesada.
Segundo ciclo del programa: debe ejecutarse a 965 °C (hay que introducir este valor de temperatura). Después de este ciclo,
la plata debe haberse derretido formando una bola. Pueden introducirse otros valores en el rango de méas/menos 40 °C.
e Resultado de la prueba de plata:
Sila temperatura es demasiado baja, corrija el valor introducido con signo negativo.
Sila temperatura es demasiado alta, introduzca el valor de correccion sin signo (automaticamente positivo).
El valor de correccion equivale a aprox. 1 °Cy se introduce en el campo de entrada Ajuste de la temperatura (offset).

Calibracion de la temperatura en el VITA ZYRCOMAT 6100 MS
e Para realizar una calibracion de la temperatura, dirijase al servicio de asistencia técnica correspondiente.

Coccion de limpieza en el VITA ZYRCOMAT 6100 MS

e Una vez transcurridas unas 300 horas de servicio, se mostrara un mensaje para realizar una coccion de limpieza.

e El programa se muestra al pulsar la tecla “Ejecutar” y puede activarse con la tecla “Inicio”.
Es urgente ejecutar el programa de limpieza cuando la capa de 6xido de los elementos calefactores presente desconchamientos.

e |a coccion de limpieza sirve también como coccion de regeneracion para las varillas de calefaccion, dado que en caso necesario
restaura la capa vitrea protectora (para ello, consulte el apartado “Programa de limpieza de la cdmara de sinterizacion”
de las instrucciones de uso del horno de sinterizacion). Si la capa de 6xido presenta desconchamientos muy pronunciados,
0 si sigue presentando desconchamientos después de una coccion de limpieza, repita la coccion de limpieza. Se recomienda
una inspeccion visual periodica de los elementos calefactores para determinar si presentan desconchamientos. Si fuera preciso,
ejecute el programa de limpieza antes de transcurridas las 300 horas de funcionamiento.

e Confirme que desea guardar la configuracion.

e También puede iniciar manualmente la coccion de limpieza. Para ello, pulse el boton “Ejecutar” e inicie la coccion.
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Coccion de limpieza en el VITA VACUMAT 6000 M/MP

e Una vez transcurridas unas 100 horas de servicio, se mostrara un mensaje para realizar una coccion de limpieza. Con este
programa, la camara de coccion se calienta y las impurezas pueden evaporarse de esta, que permanece ligeramente abierta.
Se recomienda realizar esta coccion de forma periodica.

e Puede finalizar la coccion de limpieza en cualquier momento.

e También puede iniciar manualmente la coccion de limpieza. Para ello, pulse el botdn “Ejecutar” e inicie la coccion.

Ajuste del sonido

e E| vPad comfort incorpora seis esquemas de sonido libremente elegibles para las tres sefiales acUsticas: inicio del programa,
fin del programa v error/aviso de mantenimiento. Cada esquema de sonido incluye sendas melodias para cada una de las
tres sefales acUsticas. Mediante el boton “Prueba” se reproducen los distintos sonidos.

Temperatura de espera
e |atemperatura de espera (temperatura de standby) se puede ajustar entre 200 °C y 800 °C.

0 6.2 Ajuste de la presion de prensado B&i)

9 el R M [ m 2 M PRl [EH E 3 ym
i :

” Seleccione “Ajuste de la presion de
prensado”.

o Nota

e E| VITA VACUMAT 6000 MP incorpora una funcion de purga de aire automatica. Mediante el ajuste de la presion de prensado,
el aparato ejecuta periodicamente una purga de aire automatica. De este modo se libera la presion en el sistema y se indica
la presion correcta. Active el campo “5,0 bar” 0 “3,0 bar” para ejecutar una purga de aire manual. Ajuste 5 bar: active el
campo “5 bar” y ajuste la presion de prensado mas elevada (5 bar)mediante el regulador de presion montado en la bomba de
vacio VITA.

Ajuste 3 bar: active el campo “3 bar” y ajuste la presion de prensado mas baja (3 bar) mediante el regulador de presion
situado en el lado posterior del aparato. Realice lentamente esta regulacion de presion y, una vez concluido el ajuste de la
presion, espere como minimo cuatro segundos hasta que se haya ajustado el valor de presion definitivo. Reajuste la presion
lentamente.

e Sila presion ajustada en el programa de prensado difiere excesivamente de la prevista, asi se indicara en los parametros de
prensado y mediante un mensaje de aviso. En este caso puede confirmarse el mensaje y el proceso de prensado continuara,
siempre y cuando la divergencia sea aceptable.

e Durante un programa de prensado en curso puede reajustarse la presion mediante un regulador.

AJUSTES
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F\T’
0 6.3 Ajuste de los datos del aparato
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t Seleccione “Ajuste de los datos del
aparato”.

o Nota

Exportacion de los datos de coccion y del pedido:

e |os datos de coccion y del pedido se guardan en la unidad de mando y pueden exportarse a un lapiz USB mediante la tecla
“Datos del proceso”. Para ello, conecte el lapiz USB al puerto USB y pulse el boton “Datos del proceso”.

e Mediante un lapiz USB puede exportar al PC los datos del programa para analizar los datos del proceso (FDS Firing-Data-System).

Exportacion de datos de servicio/informacion del aparato/todos los datos

e Todos los ciclos del programa v los datos de servicio se guardan en la unidad de mando. Si tras la ejecucion de un programa
de coccidn se observa un resultado de coccion insatisfactorio o se producen errores en el desarrollo del programa, pueden
exportarse los datos de servicio, la informacion del aparato o todos los datos del aparato a un lapiz USB y enviarse por correo
electronico a instruments-service@vita-zahnfabrik.com para su analisis. Para ello, conecte un lapiz USB vacio al puerto USB'y
pulse la tecla correspondiente para transferir a un lapiz USB datos de servicio/informacion del aparato/todos los datos.

© 6.4 Ajuste del perfil de inicio ﬁ]
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» Seleccione "Ajuste del perfil de ”

inicio”.

o Nota
e Seleccion del perfil que se mostrara directamente al encender el aparato.
En los aparatos nuevos, la unidad de mando se inicia con el perfil “Laboratorio”.
e Seleccione el perfil deseado y confirme.
e Cuando se vuelva a encender el aparato se mostrara el nuevo perfil de inicio.
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06.5 Ajuste de la proteccion del sistema
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Seleccione “Ajuste de la proteccion
del sistema”.

o Nota

e Los ajustes del vPad comfort pueden protegerse mediante la introduccion de una contrasefia.

e La contrasefia puede contener simbolos, letras o nimeros, y debe constar de entre 1y 8 caracteres.

e Sipulsa de nuevo el boton de ajuste, se volvera a solicitar la contrasena.

e Borrar contrasefia: para borrar una contrasefa, toque el botén “Proteccion del sistema” e introduzca su contrasena.
A continuacion, active el boton “Cambiar contrasefia” y confirme dos veces sin introducir una nueva contrasefia.

o 6.6 Ajuste del salvapantallas

m:u y
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nSelecuone "Ajuste del salvapantallas”. ”

0 Nota
e En este ajuste puede activar el salvapantallas (screensaver).

e Puede establecer libremente el tiempo hasta la activacion del salvapantallas, asi como la duracion hasta el cambio
de la imagen (si hay varias imagenes guardadas).

e Para guardar imagenes en el salvapantallas, importe imagenes a la carpeta “Salvapantallas” desde un lapiz USB.
Dicha carpeta se encuentra en la pestafia “Photoviewer”.
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o 6.7 Ajuste del idioma H
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»Selecuone "Ajuste del idioma”. E
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e Aqui se pueden ajustar el idioma, la unidad de temperatura y el formato de la hora y la fecha.

© 6.8 Ajuste de fecha/hora
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” Seleccione “Ajuste de la fecha”. n

0 Nota

e |aintroduccion correcta de la fecha y la hora es importante para el programa para analizar los datos del proceso FDS
(Firing Data System). De este modo se posibilita la identificacion inequivoca de cocciones del mismo tipo.
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o 6.9 Ajustes de fabrica
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n Seleccione “Ajustes de fabrica”.
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Nota

e Se pueden restablecer a los ajustes de fabrica los siguientes ajustes: se borraran el perfil de inicio (se restablece a VITA),

el brillo de la pantalla, la cancelacion del programa, la velocidad del elevador, el idioma, el formato de fecha y hora,
los ajustes del programa propios y los perfiles individuales.

06.10 Ajuste de la cancelacion 'x_|
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o AR\ a
»Seleccione e

“Ajuste de la cancelacion”.

0 Nota

e Se puede activar y desactivar en un programa de coccion la solicitud de confirmacion
“iDesea detener la coccion?” si desea cancelar la coccion.

e Sise ha activado, sera preciso confirmar el mensaje para cancelar una coccion.

AJUSTES
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> 1. Datos técnicos

@ 1. Datos técnicos

ﬂ 1.1 Especificaciones y simbolos

Especificaciones

Dimensiones (anchura/profundidad/altura) 260 mm/150 mm/200 mm
Peso neto 1.6 kg
Temperatura para el funcionamiento De10°Ca35°C
Humedad del aire para el funcionamiento Max. 80 % HR
Ambito de aplicacion Autorizado Unicamente para su uso en interiores
Simbolos
Marcado CE El VITA vPad comfort cumple la normativa vigente de la Union Eurapea (UE).
c € La declaracién de conformidad se puede obtener a través de VITA (departamento de
Asuntos Regulatorios) en: www.vita-zahnfabrik.com

@7.2 Notas

Fundamentos del diseiio del aparato

e Elaparato ha sido construido conforme a la tecnologia actual y a las normas técnicas de seguridad reconocidas.

e Pese a ello, en caso de uso indebido podrian surgir peligros para la vida y la integridad fisica del usuario o de terceros,
asi como dafos al aparato y a otros bienes.

Usos prohibidos

e No manejar la unidad de mando con objetos que tengan bordes afilados o estén muy calientes, ya que dafarian la pantalla tactil.

e No esta permitida la utilizacion del aparato con fuentes de alimentacion, productos, etc. sujetos a una normativa sobre sustancias
peligrosas o que pudieran afectar de cualquier manera a la salud de los usuarios, ni con dispositivos alterados por el usuario.

Usos permitidos

e Solo se permite utilizar el aparato después de leer y entender integramente estas instrucciones de uso y conforme a los
procedimientos que en ellas se describen. Cualquier uso distinto o que vaya mas alla, como p. ej. el procesamiento de productos
distintos a los previstos, asi como la manipulacién de sustancias peligrosas o nocivas para la salud, se considera no conforme a lo
prescrito.

e |os trabajos de reparacion de cualquier tipo deberan ser realizados exclusivamente por personal técnico especialmente cualificado.
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Atencion
e El fabricante/proveedor declina cualquier responsabilidad por dafios derivados de dicho uso.
El riesgo recae exclusivamente en el usuario.
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@7.3 Funciones de seguridad
En combinacion con una unidad de mando VITA vPad comfort, el aparato de coccion esta equipado con las siguientes funciones
de seguridad y monitorizacion:
1. Monitorizacion del sensor de temperatura
2. Monitorizacion del suministro de energia
3. Proteccion contra aprisionamiento
4. Disyuntores térmicos
5. Calibracién automatica de la temperatura
6. Deteccion de pastillas y deteccion del recorrido de prensado (VITA VACUMAT 6000 MP)

Monitorizacion del sensor de temperatura
La monitorizacion del sensor de temperatura detecta el fallo del sensor de temperatura en la camara de sinterizacion. En caso de detectarse
un fallo del sensor de temperatura, se impide el calentamiento de la cAmara de sinterizacion y se muestra un mensaje de error.

Monitorizacion del suministro de energia

Los aparatos de coccion estan equipados con una monitorizacion del suministro de energia. Este elemento evita la interrupcion de
programas de coccidn en curso en caso de fallo momentaneo de la alimentacion eléctrica. Si la duracion de la interrupcion de la
alimentacion es inferior a 15 segundos (en el VITA VACUMAT 6000 M y MP) 0 a 2 minutos (en el VITA ZYRCOMAT 6100 MS),

se continla ejecutando el programa en curso, aunque la pantalla permanezca apagada durante la caida de la red eléctrica.

Sila duracion de la interrupcion de la alimentacion es superior a 15 segundos (en el VITA VACUMAT 6000 M y MP) 0 a 2 minutos
(en el VITA ZYRCOMAT 6100 MS), se cancela el programa en curso. Una vez restablecida la alimentacion eléctrica, la pantalla mostrara
un mensaje de error.

Proteccion contra aprisionamiento

El cabezal de los aparatos de coccion se mueve en sentido vertical de forma controlada por ordenador. En el proceso se detectan posibles
objetos aprisionados y en caso necesario se desactiva el accionamiento. De este modo se previenen lesiones por aprisionamiento.

Tras la desactivacion del accionamiento, continta siendo posible utilizar el sistema sin restricciones.

Calibracion automatica de la temperatura

Cada vez que se enciende el aparato se ejecuta la calibracién automética de la temperatura.

En esta calibracion de la temperatura se tienen en cuenta y se corrigen todas las desviaciones de los componentes electronicos relevantes
para la medicion y la regulacion de la temperatura. De esta forma se garantiza que el aparato mantenga la temperatura programada dentro
de unrango de +1°C, incluso en caso de funcionamiento prolongado.

37.4 Limpiar la unidad de mando

e Limpiar la pantalla periddicamente con un producto limpiador de pantallas.
e Los productos limpiadores de pantallas estan especialmente indicados, ya que no rayan, generan un efecto antiestatico y retardan
el ensuciamiento.
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98. Volumen de suministro/ Soluciones de sistema VITA
8.1 Volumen de suministro

VITA vPad comfort 1 ud.
Instrucciones de uso 1 ud.
Cable de conexian 1 ud.

@8.2 Soluciones de sistema VITA

- o Utilice para la determinacion digital del color el VITA Easyshade LITE
Determinacion r o el VITA Easyshade V y para la determinacion visual del color, p. gj.,
del color — las guias VITA Toothguide 3D-MASTER o VITA classical A1-D4.
= * Para la confeccion CAD/CAM dispone de la ceramica de feldespato de alto valor
= b ... estético, la ceramica vitrea altamente resistente, la innovadora ceramica hibrida
\ = T .. yeldioxido de circonio de VITA, y, como ceramica prensada, tiene a su disposicion
Confeccion Tivni la cerdmica de disilicato de litio reforzada con didxido de circonio VITA AMBRIA.
CAD/CAM Solo tiene que elegir el material que mejor se adapte a sus necesidades particulares.

* Para la ceramica de feldespato, la ceramica vitrea y el dioxido de circonio utilice los

. maquillajes VITA AKZENT Plus y las ceramicas de recubrimiento VITA LUMEX AC
i o VITA VM 11. En cuanto a las metalocerdmicas, puede elegir entre VITA VM 13 y
Modificacion B VITA VMK MASTER, y para la personalizacion de la cerdmica hibrida VITA ENAMIC
cromatica*® puede utilizar los maquillajes VITA AKZENT LC o la resina de recubrimiento VITA VM LC.
= e Para poder colocar la restauracion de forma segura sobre el soporte de coccidn, utilice los

pernos de platino de VITA previstos al efecto, asi como la VITA Firing Paste.
AL e e Para realizar una coccion de glaseado, de maquillajes y/o de la dentina y de
cristalizacion en el laboratorio, lo mejor es utilizar el aparato de coccion de gama alta
VITA VACUMAT 6000 M, mientras que para la clinica es ideal el aparato de coccion
de gama alta VITA SMART.FIRE, que esta adaptado especificamente a las
. restauraciones que se confeccionan en la clinica.
;3 e Utilice el aparato de prensado combinado VITA VACUMAT 6000 MP para la coccion y el
== prensado de ceramicas prensadas.
* Para la coccion de sinterizacion es recomendable utilizar el VITA ZYRCOMAT 6100 MS.
© Nota: en el caso de la cerdmica hibrida se prescinde de la coccion.

del proceso
de coccion

Coccion*

E==m  ° Paralaceramica de feldespato de VITA, utilice sistemas de pulido adecuados para ceramica

Pulido s, de silicatos (p.ej. VITA Polish Cera). =

— i wE e Para la ceramica y la ceramica hibrida de VITA, lo ideal es utilizar los kits E %

—— VITA CERAMICS/VITA ENAMIC Polishing Sets. % §

e [as VITA ADIVA LUTING SOLUTIONS son productos adaptados a los materiales de E ;

X VITA para la fijacion adhesiva de restauraciones de ceramica de feldespato, vitrea e hibrida. =35

ARBRAR =k=]

Fijacion " Q“\\":. ==
-

*) Nota: La ceramica de feldespato puede colocarse directamente en la boca tras el fresado y el pulido.

La ceramica vitrea requiere una coccion de cristalizacion.
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@ 9. Informacion adicional

9.1 Mensajes de error

|dentificacion

Causa/solucion

Indicacion en pantalla

No se alcanza el vacio.

El programa con vacio se cancelara si no se
alcanza un valor de al menos el 30 % en 30 s.

¢ Limpiar/comprobar/sustituir la junta del
plato del elevador.

o Limpiar el borde de la junta en la base
de la camara de coccion. Para las tareas
de limpieza, véanse las instrucciones de
uso de VITA VACUMAT 6000 M o
VITA VACUMAT 6000 MP.

e Comprobar la bomba de vacio indepen-
dientemente del aparato.

e Comprobar el sistema de vacio del
aparato de coccion.

El ventilador no funciona.

Se cancelara el programa de coccidn en curso.

e Comprobar la conexion del ventilador a la placa.
o Limpiar/sustituir el ventilador.

El elevador esta bloqueado.

El elevador se desplaza demasiado hacia abajo.

¢ Elinterruptor de fin de carrera de la
posicion inferior no se activa.

o EI LED correspondiente debe encenderse
al activarse el interruptor de fin de carrera.

¢ Comprobar/ajustar/sustituir el interruptor
de fin de carrera.

La temperatura de la cdmara de coccion es
superior a 1200 °C.

La indicacion de la pantalla es de mas de
1200 °C.

o Este error se puede producir por
diferentes causas. Para identificar
y solucionar el error se requieren
conocimientos especializados e
instrumentos de medicion técnicos.
o Sustituir la placa CPU.

El sensor de temperatura esta defectuoso.

El programa se cancela.

o Comprobar la conexion del elemento
térmico en la placa.

o Comprobar la conexion del elemento
térmico a la camara de coccion.

o Comprobar la conexion del elemento
térmico en la camara de coccion.

o Sustituir el elemento térmico.

La temperatura en la camara de coccion no ha
alcanzado/ha superado la temperatura nominal
durante mas de 5:00 min.

El aumento de temperatura no se corresponde
con el tiempo indicado.

o (Calefaccion defectuosa.
o Triac defectuoso.
o Excitacion del Triac defectuosa.

La regulacion de la temperatura ha provocado
un fallo.

No se produce aumento de la temperatura.

o Mufla de coccion o Triac defectuosos.

No se puede controlar correctamente la
calefaccion.

Aumento de temperatura nulo 0 demasiado
rapido.

o Mufla de coccion defectuosa, sustituir.

Sonido de aprox. 6 s de duracion

Sonido sostenido.

¢ Fusibles defectuosos, sustituirlos.

¢ Comprobar el enchufe para la conexion
de la calefaccion en la placa,
sustituir la placa CPU.
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Mensajes de error adicionales en el VITA ZYRCOMAT 6100 MS

Indicacion en pantalla

Ventilador de la placa de potencia defectuoso.

|dentificacion

Se cancela el programa en curso, calefaccion
apagada.

Causa/solucion

¢ Comprobar las conexiones de la placa.

o Comprobar/sustituir el ventilador.

Sensor de temperatura defectuoso.

Se cancela el programa en curso, calefaccion
apagada.

e Comprobar las conexiones de la placa.

o Comprobar/sustituir el ventilador.

Fallo de relé.

Se cancela el programa en curso, calefaccion
apagada.

o Sustituir la placa de potencia.
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> 9. Informacién adicional

9.2 Garantia y proteccion del usuario de VITA
El documento de garantia y proteccion del usuario de VITA puede consultarse en el sitio web o en el siguiente enlace:
https://www.vita-zahnfabrik.com/es/Garantia-VITA-50698,27568.html

9.3 Boletin de actualizacion

Desde el sitio web del fabricante VITA Zahnfabrik se pueden descargar actualizaciones de software. Ademas,

en http://www.vita-zahnfabrik.com/updatemessenger se le ofrece la posibilidad de registrarse para recibir automaticamente
por correo electronico, mediante el Boletin de actualizacion, informacion actualizada sobre el aparato y sobre actualizaciones.

9.4 Piezas de recambio
Las piezas de recambio deben satisfacer los requisitos técnicos fijados por el fabricante. Esto solo esta siempre garantizado
con las piezas de recambio originales de VITA.

9.5 Material de la competencia

El VITA vPad comfort incluye programas de coccion para Celtra Duo, IPS e.max CAD, IPS e.max ZirCAD, IPS Empress CAD,
Celtra Ceram, Celtra Press y nlce. No obstante, se ha de tener en cuenta que las cocciones de IPS e.max CAD deben llevarse
a cabo en un soporte de coccion Ivoclar Vivadent. Las cocciones de IPS Empress CAD, IPS e.max ZirCAD, Celtra Duo,

Celtra Ceram y nlce pueden llevarse a cabo, por ejemplo, en la base de coccion alveolar W con los pernos de platino de VITA.
Los parametros de coccion actuales para Celtra Duo, Celtra Ceram, Celtra Press, IPS e.max CAD, IPS Empress CAD, e.max
ZirCAD y nlce deben entenderse como valores orientativos. Con independencia de ello, seguira siendo necesario que el propio
usuario compruebe la idoneidad del equipamiento para la aplicacion prevista.

9.6 Aviso sobre los derechos de propiedad intelectual
© Propiedad intelectual 2018, VITA Zahnfabrik. Reservados todos los derechos.

Este documento y el software, asi como partes de estos, estan protegidos por derechos de propiedad intelectual.
El comprador del producto VITA vPad comfort esta facultado para utilizar el software conforme a lo prescrito.
Estan prohibidas la reproduccion o publicacion del software o la transmision del software a terceros; idéntica
prohibicion se aplica a ediciones u otras modificaciones del software.
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@9.7 Linea de atencion permanente y asistencia

Estaremos encantados de ayudarle

) Linea directa de asistencia a las ventas
Si desea hacer un pedido o una consulta
sobre envios, datos de productos o

material publicitario, Carmen Holsten y su
equipo del servicio comercial interno
estaran encantados de atenderle.

Teléfono:+49 (0) 7761 / 56 28 84
Fax: +49 (0) 7761/ 56 22 99
De 8:00 a 17:00 horas CET
E-mail: info@vita-zahnfabrik.com

) Servicio técnico para aparatos VITA

Para cualquier pregunta relativa al &mbito de los
aparatos VITA, el equipo del Servicio técnico para
aparatos VITA estara encantado de atenderle en

cualquier momento.

Teléfono:+49 (0) 7761/ 56 21 11

Fax: +49 (0) 7761 56 21 02

De 8:00 a 17:00 horas CET

E-mail: instruments-service@vita-zahnfabrik.com

) Linea directa de asistencia técnica

Si desea realizar consultas técnicas
sobre los productos de VITA, no dude
en ponerse en contacto con

el Dr. Michael Tholey y su equipo

del servicio técnico.

Teléfono:+49 (0) 7761/ 56 22 22
Fax: +49 (0) 7761/ 56 24 46
De 8:00 a 17:00 horas CET
E-mail: info@vita-zahnfabrik.com

Encontrara mas datos de contacto internacionales
en www.vita-zahnfabrik.com/contacts
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Informacion adicional del VITA vPad comfort
en: www.vita-zahnfabrik.com

Teeth

VITA SYSTEM 3D-MASTER

Nota importante: nuestros productos deben utilizarse con arreglo a las instrucciones
de uso. Declinamos cualquier responsabilidad por dafios derivados de la manipulacion
o el tratamiento incorrectos. El usuario debera comprobar, ademas, la idoneidad del
producto para el @mbito de aplicacion previsto antes de su uso. Queda excluida cualquier
responsabilidad por nuestra parte por dafios derivados a la utilizacion del producto en
una combinacion incompatible o no admisible con materiales o aparatos de otros fabri-
cantes. La caja modular de VITA no es necesariamente parte integrante del producto.
Publicacion de estas instrucciones de uso: 2024-05

Con la publicacion de estas instrucciones de uso pierden su validez todas las ediciones
anteriores. La version actual puede consultarse en www.vita-zahnfabrik.com

VITA vPad comfort lleva el marcado CE conforme a las Directivas 2014/30/UE,
2011/65/UE y 2014/53/UE.

Los productos/sistemas de otros fabricantes mencionados en este documento son
marcas registradas de sus respectivos fabricantes.

VITA

wal VITA Zahnfabrik H. Rauter GmbH & Co.KG

Spitalgasse 3 - D-79713 Bad Séckingen - Germany

Tel. +49(0)7761/562-0 - Fax +49(0)7761/562-299

Hotline: Tel. +49(0)7761/562-222 - Fax +49(0)7761/562-446
www.vita-zahnfabrik.com - info@vita-zahnfabrik.com

ﬁ facebook.com/vita.zahnfabrik
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